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WICHTIGE
SICHERHEITS-
HINWEISE

Sicherheit wird bei Sage®
grofigeschrieben. Bei der
Entwicklung und Produktion
unserer Verbraucherprodukte
steht Thre Sicherheit an

erster Stelle. Dariiber hinaus
bitten wir Sie, wie bei jedem
elektrischen Gerit, das
gebotene Maf} Vorsicht walten
zu lassen und die nachfolgenden
Vorsichtsmafinahmen zu
beachten.

BEI SAGE® STEHT
SICHERHEIT AN
ERSTER STELLE

LESEN SIE BITTE VOR DEM
GEBRAUCH DES GERATES
ALLE HINWEISE UND
ANLEITUNGEN, DIE MIT
DEM GERAT MITGELIEFERT
WURDEN, SORGFALTIG
UND VOLLSTANDIG
DURCH UND BEWAHREN
SIE DIE ANLEITUNGEN AUF.

- Stellen Sie vor dem ersten
Gebrauch sicher, dass Thre
Stromversorgung mit der
auf dem Typenschild auf
der Unterseite des Gerétes
angegebenen tbereinstimmt.
Im Zweifelsfall wenden Sie sich
bitte an Thren Stromversorger.

« Am Netzkabel Thres Sagee®
Gerites befindet sich ein
SCHUKO-Stecker.

- Wenn Sie diesen Stecker
wechseln miissen, fithren Sie
bitte die Neuverkabelung wie
folgt durch (nach der sicheren
Entsorgungdes Formsteckers).

- Bitte beachten Sie, dass das
Einstecken abgeschnittener

Stecker in eine Steckdose ein
erhebliches Risiko darstellt.

- Die Dréahte verfiigen
tiber folgende Farben:



-Blau = Neutralleiter

-Braun = stromfithrender Leiter
-Grun und gelb = Schutzleiter

- Da die Farben der Leiter

evtl. nicht den farbigen
Kennzeichnungen der
Anschlussklemmen in

Threm Stecker entsprechen,
beachten Sie bitte Folgendes:

-Der blaue Leiter muss mit der
mit ,N“ gekennzeichneten
Klemme verbunden werden.

-Der braune Draht
muss an die mit ,L“
gekennzeichnete Klemme
angeschlossen werden.

-Der gelb-grine Leiter
muss mit der mit ,E“ oder
dem Erdungssymbol L
gekennzeichneten Klemme
verbunden werden.

- Lesen Sie vor Inbetriebnahme

alle Anweisungen und

bewahren Sie die Anleitung
auf, sodass Sie jederzeit darin
nachschlagen kénnen.

- Entfernen und entsorgen Sie
alle Verpackungsmaterialien,
Werbeetiketten und Aufkleber,
bevor Sie das Produkt zum
ersten Mal verwenden.

- Um eine Erstickungsgefahr fiir
Kleinkinder auszuschliefen,
entfernen und entsorgen

Sie die Schutzabdeckung,

die am Netzstecker dieses
Gerétes angebracht ist.

« Stellen Sie das Produkt

wahrend des Betriebes nicht

in der Nihe einer Bank- oder
Tischkante auf. Stellen Sie
sicher, dass die Oberfliche
eben, sauber und frei von
Wasser und anderen Stoffen ist.

- Verwenden Sie das Geréat

nicht auf dem Abtropfbereich
eines Waschbeckens.

« Stellen Sie das Gerit nicht

in unmittelbarer Nahe von
heiflen Gas- oder Elektroherden
bzw. in direktem Kontakt

mit heifen Ofen auf.

- Vergewissern Sie sich immer,

dass das Gerat ordnungsgemaf}
montiert ist, bevor Sie es an

die Steckdose anschliefien

und in Betrieb nehmen.
Befolgen Sie die Anweisungen
in diesem Handbuch.

« Das Gerat darf nicht mit

einer externen Zeitschaltuhr
oder einem separaten
Fernbedienungssystem
verwendet werden.

- Verwenden Sie keine anderen

als die mit dem Produkt
gelieferten Zubehérteile.

- Verwenden Sie das

Produkt nur wie in dieser
Anleitung beschrieben.

« Betreiben Sie das Mahlwerk

nicht ohne aufgesetzten
Behalterdeckel. Halten Sie
wahrend des Betriebes Finger,
Hénde, Haare, Kleidung und
Utensilien vom Behélter fern.



- Verwenden Sie nur kaltes
Leitungswasser im Wassertank.
Verwenden Sie keine

anderen Flussigkeiten.

- Verwenden Sie das
Produkt niemals ohne
Wasser im Wassertank.

- Vergewissern Sie sich, dass
der Siebtrager fest in den
Brithkopf eingesetzt und
gesichert ist, bevor Sie die
Maschine benutzen.

- Entfernen Sie wihrend des
Brithvorganges niemals den
Siebtrager, da die Maschine
unter Druck steht.

- Bewegen Sie das Produkt
wahrend des Betriebes nicht.

« Lassen Sie das Produkt bei

Gebrauch nicht unbeaufsichtigt.

« Beriihren Sie keine heiflen
Oberflichen. Lassen Sie das

Produkt abkiihlen, bevor Sie
Teile bewegen oder reinigen.

« Stellen Sie nichts anderes
als Tassen zum Aufwirmen
auf das Produkt.

- Schalten Sie das Produkt

bei Nichtbenutzung immer
aus, indem Sie die Taste
POWER driicken und

den Netzstecker aus der
Steckdose ziehen, bevor Sie es
reinigen, bewegen, zerlegen,
zusammenbauen oder lagern.
Dieses Gerit darf nicht

von Kindern verwendet
werden. Bewahren Sie das
Gerat und sein Kabel nicht

in Reichweite von Kindern
auf. Gerate kénnen von
Personen mit eingeschrankten
kérperlichen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten
oder mangelnder Erfahrung
und Kenntnis benutzt werden,
wenn sie dabei beaufsichtigt
werden oder eine sichere
Einweisung in die Benutzung
des Geréites erhalten haben
und die damit verbundenen
Gefahren verstehen.

- Halten Sie das Gerét und das
Zubehor sauber. Befolgen Sie
die Reinigungsanweisungen in
dieser Bedienungsanleitung.



BESONDERE
ANWEISUNGEN
FUR
WASSERFILTER

- Bewahren Sie die Filterpatrone
auflerhalb der Reichweite
von Kindern auf.

- Bewahren Sie Filterpatronen
an einem trockenen Ort in
ihrer Originalverpackung auf.

« Schiitzen Sie die Patronen
vor Hitze und direkter
Sonneneinstrahlung.

- Verwenden Sie keine
beschadigten Filterpatronen.

- Offnen Sie die
Filterpatronen nicht.

- Wenn Sie fir langere Zeit
abwesend sind, entleeren
Sie den Wassertank und
ersetzen Sie die Kartusche.

WICHTIGE
SICHERHEITS-
HINWEISE FUR
ALLE ELEKTRO-
GERATE

- Wickeln Sie das Netzkabel vor
dem Gebrauch vollstandig ab.

« Verhindern Sie, dass das
Netzkabel iiber eine Bank-
oder Tischkante héangt,

heifle Oberflichen beriihrt

oder sich verknotet.

+ Schlieflen Sie das Gerat

nur an Steckdosen mit

230 oder 240 V an.

- Tauchen Sie das Netzkabel,

den Netzstecker oder das
Gerat zum Schutz vor
Stromschlédgen nicht in Wasser
oder andere Flussigkeiten.

+ Schalten Sie das Gerdt immer

aus, ziehen Sie den Stecker und
lassen Sie alle Teile abkiihlen,
bevor Sie es bewegen, wenn es
nicht benutzt wird und bevor
es gereinigt und gelagert wird.

« Dieses Gerat kann von Kindern

ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrankten korperlichen,
sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mangelnden
Erfahrungen und Kenntnissen
verwendet werden, wenn diese
beaufsichtigt werden oder in
den sicheren Gebrauch des
Gerates eingewiesen wurden
und die damit verbundenen
Risiken verstehen.

« Kinder diirfen nicht mit

dem Gerét spielen.

+ Reinigung und

Benutzerwartung durfen
von Kindern ab 8 Jahren
und nur unter Aufsicht
durchgefiihrt werden.

- Bewahren Sie das Gerat und

sein Kabel nicht in Reichweite
von Kindern unter 8 Jahren auf.



- Es wird empfohlen, das Gerat
regelméaflig zu tiberprifen.
Verwenden Sie das Gerit nicht,
wenn Sie am Netzkabel, am
Netzstecker oder am Gerét
Schiden feststellen. Sollte eine
Beschadigung vorliegen oder
andere Wartungsarbeiten als
eine Reinigung erforderlich
sein, wenden Sie sich bitte
an den Sage® Kundendienst
oder besuchen Sie
sageappliances.com.de.

- Samtliche tuber die
Reinigung hinausgehenden
Wartungsarbeiten sind von
einem autorisierten Sage®
Service Center durchzufiihren.

+ Die Verwendung von
Zubehor, das nicht von nicht
Sage® stammt oder von
Sage®empfohlen wurde, kann
zu einem Brand, Stromschlag
oder zu Verletzungen ftihren.

. Dieses Gerit ist nur fiir den
Hausgebrauch vorgesehen.
Sie diirfen dieses Gerit nicht
zweckentfremden und nur
fir den vorgesehenen Zweck
verwenden. Nicht in fahrenden
Fahrzeugen oder auf Booten
verwenden. Nicht im Freien
verwenden. Missbrauch kann
zu Verletzungen fithren.

- Das Gerat darf nicht mit
einer externen Zeitschaltuhr
oder einem separaten
Fernbedienungssystem
verwendet werden.

« Der Einbau eines
Fehlerstromschutzschalters
(Sicherheitsschalter) wird
empfohlen, um zusatzlichen
Schutz bei der Verwendung
von Elektrogeréten zu
bieten. Es ist ratsam, im
Versorgungsstromkreis des
Geréts einen Fehlerstrom-
Schutzschalter mit einem
Auslésestrom von max. 30 mA
zu installieren. Wenden Sie
sich fiir eine professionelle
Beratung an Thren Elektriker.

K Das abgebildete Symbol

weist darauf hin, dass das
= Gerit nicht im normalen

Hausmill entsorgt werden
darf. Bringen Sie es zur
Entsorgung zu einer fiir diesen
Zweck bestimmten kommunalen
Abfallsammelstelle oder zu
einem Handler, der diese
Dienstleistung erbringt.

Fiir weitere Informationen
wenden Sie sich bitte an Thre
Gemeindeverwaltung.

DIESE BEDIENUNGSANLEITUNG

AUFBEWAHREN
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INTEGRIERTES KEGELMAHLWERK

Das Edelstahl-Kegelmahlwerk maximiert die
Oberfliche des gemahlenen Kaffees fiir einen
vollen Espressogeschmack. Der obere und untere
Mahlkonus kann zur Reinigung abgenommen
werden.

VERSTELLBARER MAHLGRAD

Espressomahlgrad von fein bis grob einstellbar
fiir optimale Extraktion.
VERSTELLBARE MAHLMENGE

Passen Sie die Menge des frisch gemahlenen
Kaffees, die in den Siebeinsatz dosiert wird, an die
Feinheit oder Grobheit des Mahlgutes an.

AUTOMATISCHE DOSIERUNG

Verwenden Sie die Taste ,FILTER SIZE“, um dem
Gerét mitzuteilen, ob Sie einen Siebeinsatz fiir 1
oder fiir 2 Tassen verwenden. Das Mahlwerk gibt
die erforderliche Menge gemahlenen Kaffee fiir
eine einzelne oder doppelte Dosis aus.

FREIHANDIGES MAHLEN
Automatischer Stopp zum freihandigen Mahlen

direkt in den Siebtriger.

RAZOR™ —
PRAZISIONSPULVERABSTREIFER

Die patentierte Drehklinge dosiert die
Pulvermenge im Siebtrager auf die richtige Héhe
fiir eine gleichméafige Extraktion.

VERSTELLBARE
TEMPERATURREGELUNG

Fiir optimalen Kaffeegeschmack.

MILCHKANNCHEN MIT
TEMPERATURANZEIGE

Mit Indikatorstreifen, um Thnen die vollstandige
Kontrolle tiber die Temperatur zu geben.

PID-TEMPERATURREGELUNG

Elektronische PID-Temperaturregelung fiir

erhdhte Temperaturstabilitat.

AUTOMATISCHES DURCHSPULEN

Passt die Wassertemperatur nach der
Dampferzeugung automatisch an, um eine
optimale Espressoextraktion zu gewéhrleisten.

THERMOSPIRALEN-HEIZSYSTEM
Die integrierte Wasserspirale aus Edelstahl

reguliert die Wassertemperatur genau.

HOCHWERTIGE
MILCHSCHAUMDUSE

360° schwenkbare Edelstahl-Milchschaumdiise.

HEISSES WASSER AUF
KNOPFDRUCK

Separater Heiflwasserauslass fiir einen Long
Black (Americano) oder zum Vorwérmen der
Tassen.

VORBRUHFUNKTION (PRE-
INFUSION)

Der Kaffee wird bei niedrigem Wasserdruck
angefeuchtet und sanft expandiert fiir eine
gleichméfige Extraktion.

DRUCKANZEIGE

Uberwacht den Espresso-Extraktionsdruck.

MENGENEINSTELLUNG

Legen Sie die Menge fiir 1 und 2 Tassen fest,
manuelle Extraktion oder programmierbare
Extraktionsmengen.

TROCKENER-PUCK-FUNKTION

Entfernt iberschiissiges Wasser aus dem
gemahlenen Kaffee im Siebeinsatz, um den
Kaffeepuck nach der Extraktion einfach entsorgen
zu kénnen.



Verpackungsinhalt
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A. Bohnenbehilter mit einer Kapazitit von 450 g 1. POWER-Taste
Mit Verschlusssystem zum einfachen Entnehmen, J

. Bbnehmb. T , 54
Aufbewahren und Umfiillen von Kaffeebohnen. nefmbarer Jamper, o= mm

K. Briihkopf
B. Integriertes Kegelmahlwerk
C. Auslass des Mahlwerk L. Edelstahl-Siebtriger, 54 mm
- Ausiass des Mahlwerkes mit handelstiblichen Ausgieflern.
D. Mahlwerktaste M. Extra grofier Abstand fiir hohe Becher
E. Mahlstation N. Herausnehmbare Tropfschale; trennt
F. Einstellen des Mahlgrades feuchtes und trockenes Kaffeepulver
Espresso-Mahlgradeinstellungen von fein bis grob. Sobald das ,,Empty Mel“Symbol erscheint,
G. Einstellen der Mahlmenge muss die Tropfschale entleert werden.
Passen Sie die Menge des frisch gemahlenen O. Zubehsrfach (hinter der Tropfschale)
Kaffees, die in den Siebeinsatz dosiert wird, an Fiir die Aufbewahrung von Zubehér, das
die Feinheit oder Grobheit des Mahlgutes an. gerade nicht benétigt wird.
H. Taste FILTER SIZE (Siebeinsatzgrofie) P. 360° schwenkbare Milchschaumdiise

Mithilfe di T informi i .
ithilfe dieser Taste informieren Sie Q. Separater Heiflwasserauslass

die Maschine, ob Sie einen Einzel- oder
R. Dampf-/Heiflwasserdrehschalter

Doppelsiebeinsatz verwenden. Die Miihle mahlt
Drehschalter fiir die Auswahl von Dampf oder

entsprechend die erforderliche Menge Kaffee.
Heiflwasser.



. Leuchte Steam/Hot Water
Leuchtet auf, wenn die Dampf- oder
Heiflwasserfunktion ausgewéhlt ist.

. Tasten fiir 1 und 2 Tassen

Fiir voreingestellte, manuelle oder
programmierbare Extraktionsmengen.
. Leuchte CLEAN ME
Leuchtet auf, wenn ein Reinigungszyklus
erforderlich ist.
. Druckanzeige
. Taste PROGRAM
Zum Programmieren der voreingestellten
Extraktionsmengen fiir 1 und 2 Tassen.
. Warmeplatte fiir Tassen
. Abnehmbarer Wassertank (2 Liter)
Mit austauschbarem Wasserfilter zur
Reduzierung von Verunreinigungen und
Kalkablagerungen.

ZUBEHOR
1.

Milchkédnnchen mit Temperaturanzeige
Temp Control™

2. Reinigungseinsatz

3. Reinigungstabletten

4. Doppelwandige Siebeinsétze (1 und 2 Tassen)

© ® N o

Zur Verwendung mit vorgemahlenem Kaffee.

. Einwandige Siebeinséitze

(1 und 2 Tassen) Zur Verwendung beim
Mahlen von frischen ganzen Kaffeebohnen.

Wasserfilterhalter und Filter
Reinigungsbiirste
Razor™ - Prazisionspulverabstreifer

Reinigungswerkzeug

10. Inbusschliissel



Funktionen

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

Maschinenvorbereitung

Entfernen und entsorgen Sie alle Etiketten

und Verpackungsmaterialien, die an Threr
Espressomaschine angebracht sind. Vergewissern
Sie sich, dass Sie alle (Zubehér-) Teile entnommen
haben, bevor Sie die Verpackung entsorgen.

Entfernen Sie die Verpackung und die
Plastikbeutel mit dem Wasserfilter und dem
Wasserfilterhalter. Reinigen Sie séamtliche Teile
(Wassertank, Siebtrager, Siebeinsatz, Kénnchen)
mit warmem Wasser und einem sanften
Geschirrsptilmittel. Spiilen Sie alle Teile gut ab
und trocknen Sie sie anschlieflend ab.

WASSERFILTER WECHSELN

+ Nehmen Sie den Wasserfilter und den
Wasserfilterhalter aus dem Plastikbeutel.

+ Weichen Sie den Filter 5 Minuten in kaltem
Wasser ein.

« Waschen Sie den Filterhalter mit kaltem

N

« Legen Sie die nachste Wechselerinnerung fest.
Wir empfehlen, den Filter nach 3 Monaten zu
wechseln.

a0
“

©

« Setzen Sie den Filter in die beiden Teile des
Filterhalters ein.

+ Um den zusammengebauten Filterhalter in den
Wassertank einzusetzen, richten Sie die Basis
des Filterhalters am Adapter im Wassertank aus.
Zum Einrasten nach unten driicken.

- Fiillen Sie den Wassertank mit kaltem Wasser,
bevor Sie ihn wieder an der Riickseite der
Maschine einsetzen und einrasten lassen.

HINWEIS

Wenn Sie den Filter alle 3 Monate bzw.

nach 40 Litern austauschen, miissen Sie die
Maschine nicht entkalken. Informationen
zum Kauf zusétzlicher Filter erhalten Sie auf
sageappliances.com.de



ERSTE BENUTZUNG

Erstinbetriebnahme

Vergewissern Sie sich, dass der Wasserfilter
fest im Wassertank sitzt.

Fillen Sie den Wassertank bis zur Markierung
MAX mit kaltem, vorzugsweise gefiltertem
Wasser. Vergewissern Sie sich beim Einsetzen

Maschine durchspiilen

Wir empfehlen, eine Wasserspiilung ohne
gemahlenen Kaffee durchzufiihren, um sicher-

zustellen, dass die Maschine aufbereitet wurde.

Gehen Sie folgendermafien vor, wenn die
Maschine den Modus STANDBY erreicht hat:

1. Driicken Sie die Taste mit 2 Tassen, um heifles

des Wassertankes, dass er ganz nach unten
gedriickt wird und einrastet.

HINWEIS

Uberpriifen Sie den Wasserstand vor jedem
Gebrauch und wechseln Sie das Wasser téglich.
Wir empfehlen kaltes, gefiltertes Leitungswasser

Wasser durch den Briithkopf laufen zu lassen.

. Positionieren Sie die Milchschaumdiise tiber

der Tropfschale. Drehen Sie den Drehschalter
STEAM/HOT WATER auf STEAM und
lassen Sie 10 Sekunden lang Dampf durch die
Milchschaumdiise strémen.

STEAM STANDBY HOT WATER

fiir das Gerat. Wir raten von der Verwendung von
entmineralisiertem oder destilliertem Wasser oder
anderen Flissigkeiten ab, da dies den Geschmack

des Espressos und die Funktionsweise der
Maschine beeintrachtigen kann.

Vergewissern Sie sich, dass der Behalter richtig
sitzt.

Stecken Sie den Stecker des Netzkabels in eine
230-V-Steckdose. Driicken Sie POWER, um das
Gerit einzuschalten. Die Taste POWER blinkt,

wihrend das Gerét aufwirmt.

HINWEIS

Wenn der Behilter nicht korrekt eingesetzt und
verriegelt ist, blinken die LEDs FILTER SIZE.

Ein Pumpgerdusch ist zu héren. Dies ist normal.

Wenn die Maschine die richtige
Betriebstemperatur erreicht hat, hért die Taste
POWER auf zu blinken und alle Tasten auf
dem Bedienfeld leuchten. Das Gerét befindet
sich nun im STANDBY-Modus und ist bereit
fiir den néchsten Schritt, das Durchspiilen der
Maschine.

3. Drehen Sie den Drehschalter STEAM/
HOT WATER auf HOT WATER und lassen
Sie 10 Sekunden lang Wasser durch den
Heiflwasserauslass laufen.

STEAM STANDBY HOT WATER

4. Wiederholen Sie die Schritte 1-3, bis der
Wassertank leer ist.
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ALLGEMEINER BETRIEB

Mahlgrad einstellen

Der Mahlgrad beeinflusst die Geschwindigkeit,
mit der das Wasser durch das Pulver im
Siebeinsatz gepresst wird, und bestimmt
letztendlich den Geschmack Thres Kaffees. Stellen
Sie den Mahlgrad so ein, dass das Pulver fein ist,
aber nicht pudrig.

Sie sehen eine nummerierte Skala auf dem
Auswahlrad fiir den Mahlgrad (GRIND SIZE). Je
kleiner die Zahl, desto feiner der Mahlgrad. Je
gréfer die Zahl, desto gréber der Mahlgrad.

Wir empfehlen, bei Nr. 8 zu beginnen und die
Einstellung nach Bedarf anzupassen.

Mahlmenge einstellen

Stellen Sie den Drehschalter fiir die Mahlmenge
(GRIND AMOUNT) zu Beginn auf die
3-Uhr-Position. Drehen Sie ihn nach Bedarf

in Richtung LESS (weniger) oder MORE

(mehr), um die Dosierung anzupassen. Die
Metallkappe des mitgelieferten Tampers sollte
NACH dem Andriicken mit der Oberkante des
Siebeinsatzrandes abschlieflen.

X TIPPS

Es ist normal, dass Sie die Wahlrader GRIND
SIZE und GRIND AMOUNT mehrere Male
verstellen miissen, um ideale Ergebnisse zu
erreichen. Beginnen Sie mit den vorgeschlagenen
Einstellungen, extrahieren Sie einen Espresso
und lesen Sie unter , Tipps fiir ein perfektes
Extraktionsergebnis® auf Seite 17 nach, welche
Anderungen vorgenommen werden sollten.
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Siebeinsatzgrofle auswihlen

Setzen Sie entweder den Einzel- oder
Doppelsiebeinsatz in den Siebtrager ein (siehe
,Siebeinsatz auswihlen“ auf Seite 21). Driicken
Sie die Taste FILTER SIZE und wiahlen Sie
SINGLE, wenn Sie den Einzelsiebeinsatz
verwenden, oder DOUBLE, wenn Sie den
Doppelsiebeinsatz verwenden.

FILTER SIZE

I—.—I
o O

SINGLE DOUBLE

Automatische Dosierung

Stellen Sie sicher, dass der Behélter eingesetzt
und mit frischen Kaffeebohnen gefiillt ist.

Vergewissern Sie sich, dass der Siebeinsatz
vollstidndig trocken ist, bevor Sie den Siebtréger
in die Mahlstation einsetzen.

Driicken Sie den Siebtrager kurz gegen die
Mahlwerktaste und lassen Sie dann den frisch
gemahlenen Kaffee in den Siebtriger fallen.

Der Mahlvorgang stoppt automatisch. Wenn Sie
ihn jedoch vorher beenden méchten, driicken
Sie den Siebtriger gegen die Mahlwerktaste
und lassen ihn wieder los.

HINWEIS

Es ist normal, dass der Siebtrdger nach diesem
Schritt tiberfiillt wirkt. Durch das Andriicken
verringert sich das Volumen des Kaffeepulvers
um das Dreifache.

Manuelle Dosierung

« Wenn Sie manuell dosieren méchten, driicken
Sie den Siebtriger gegen die Mahlwerktaste in
der Mahlstation und halten Sie ihn gedriickt.
Halten Sie ihn so lange gedriickt, bis die
gewiinschte Menge Kaffeepulver dosiert ist.



« Lassen Sie den Siebtrager los, um den
Mahlvorgang zu stoppen.
Dies l6st die Mahlwerktaste und stoppt den
Mahlvorgang.

Gemahlenen Kaffee tampen (andriicken)

« Ziehen Sie den Siebtrager vorsichtig aus der
Mahlstation, wenn der Mahlvorgang beendet ist.

+ Klopfen Sie den Siebtrager mehrmals ab, damit
das Kaffeepulver in sich zusammenfallt.

« Uben Sie ca. 15-20 kg Druck aus, wenn Sie das
Kaffeepulver mit dem Tamper andriicken. Ein
gleichméfliges Andriicken ist wichtiger als ein
festes Andriicken.

+ Als Richtwert fir die Dosierung sollte die
Oberkante der Metallkappe auf dem Tamper mit
der Oberseite des Siebeinsatzes abschlieflen,
NACHDEM der Kaffee angedriickt wurde.

Pulverdosierung

Mit dem Prazisionspulverabstreifer Razor™
kénnen Sie die Pulvermenge im Siebtrager
auf die richtige Héhe fiir eine gleichmaflige
Extraktion dosieren.

the Razor~

Precision dose trimming tool

« Setzen Sie den Razor™ in den Siebeinsatz ein,
bis seine Schultern auf dem Rand aufliegen. Die
Klinge des Abstreifers sollte die Oberfliche des
getampten Kaffeepulvers einschneiden.

+ Drehen Sie den Abstreifer hin und her,
wihrend Sie den Siebtriger schrig tiber einen
Ausklopfbehalter halten, um tiberschiissiges
Kaffeepulver zu entfernen. Sie haben nun
die richtige Menge Kaffeepulver in Threm
Siebeinsatz.

D =

Ry

« Entfernen Sie iiberschiissiges Kaffeepulver vom
Rand des Siebeinsatzes, um einen korrekten Sitz
am Brithkopf zu gewéhrleisten.

Briihkopf reinigen

Spiilen Sie den Brithkopf durch Driicken der Taste
fiir 1 Tasse kurz durch, bevor Sie den Siebtrager
hineinsetzen. Dies stabilisiert die Temperatur vor
der Extraktion.
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Siebtriger einsetzen

Platzieren Sie den Siebtréger unter den Briithkopf
so, dass der Griff mit dem INSERT-Symbol in eine
Linie gebracht ist. Setzen Sie den Siebtriger in
den Brithkopf ein und drehen Sie seinen Griff zur
Mitte, bis ein Widerstand spiirbar ist.

(INSERT | LOCK

Voreingestellte Extraktionsmenge — Taste
fiir 1 Tasse

Driicken Sie einmal die Taste fiir 1 Tasse, um
einen einfachen Espresso mit der voreingestellten
Menge (ca. 30 ml) zu extrahieren. Die Extraktion
beginnt mit der Vorbrithfunktion bei niedrigem
Druck (siehe Seite 14). Das Gerét stoppt, nachdem
die voreingestellte Menge extrahiert wurde.

@@@

PROGRAM Q QQ

HINWEIS

Die Menge an Espresso, die in der Tasse
extrahiert wird, hdngt von den Einstellungen fiir
Mahlgrad und -menge ab.
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HINWEIS

Wenn Sie wihrend einer voreingestellten
Extraktion auf die Taste fiir 1 oder 2 Tassen
tippen, wird die Extraktion sofort gestoppt.

Voreingestellte Extraktionsmenge — Taste
fiir 2 Tassen

Driicken Sie einmal die Taste fiir 2 Tassen, um
einen doppelten Espresso mit der voreingestellten
Menge (ca. 60 ml) zu extrahieren. Die Extraktion
beginnt mit der Vorbrithung bei niedrigem Druck.
Die Maschine stoppt, nachdem die voreingestellte
Menge extrahiert wurde.

@@@

PROGRAMME Q QQ

Extraktionsmenge dndern — Taste fiir 1
Tasse

1. Driicken Sie die Taste PROGRAM einmal, um
mit dem Programmieren zu beginnen. Das
Gerét piept einmal und die Taste PROGRAM
beginnt zu blinken. Dies verweist darauf, dass
sich die Maschine im Programmiermodus

befindet.

2. Driicken Sie Taste fiir 1 Tasse, um die
Espressoextraktion zu starten. Driicken
Sie die Taste fiir 1 Tasse erneut, sobald die
gewtlinschte Espressomenge erreicht ist. Das
Gerét piept zweimal, um anzuzeigen, dass die
neue Extraktionsmenge fiir 1 Tasse eingestellt
wurde.

Extraktionsmenge &ndern — Taste fiir 2
Tassen

1. Driicken Sie die Taste PROGRAM einmal, um
mit dem Programmieren zu beginnen. Das
Gerét piept einmal und die Taste PROGRAM
beginnt zu blinken. Dies verweist darauf, dass
sich die Maschine im Programmiermodus

befindet.



2. Driicken Sie Taste fiir 2 Tassen, um die
Espressoextraktion zu starten. Driicken Sie
die Taste fiir 2 Tassen erneut, sobald die
gewiinschte Espressomenge erreicht ist. Das
Gerit piept zweimal, um anzuzeigen, dass
die neue Extraktionsmenge fiir 2 Tassen
eingestellt wurde.

Auf Standardmengen zuriicksetzen

Um das Gerét auf die Standardwerte fiir 1 und
2 Tassen zuriickzusetzen, halten Sie die Taste
PROGRAM gedriickt, bis das Gerat dreimal
piept. Lassen Sie die Taste PROGRAM los. Das
Gerit kehrt zu den urspriinglichen Mengen-
und Temperatureinstellungen zuriick (siehe
,Erweiterter Temperaturmodus® auf Seite 16).

HINWEIS

Standardeinstellungen: Die Extraktionsmenge fiir
1 Tasse betragt ca. 30 ml. Die Extraktionsmenge
fiir 2 Tassen betragt ca. 60 ml.

Manuelle Extraktionsmenge

Sie kénnen die Vorbriihzeit bei niedrigem Druck
und die Extraktionsmenge manuell steuern,
ohne die voreingestellte Extraktionsmenge neu
programmieren zu miissen.

Halten Sie die Taste fiir 1 oder 2 Tassen gedriickt.
Die Extraktion beginnt mit der Vorbriithung, bis
die Taste losgelassen wird. Wenn Sie die Taste fiir
1 oder 2 Tassen loslassen, wird die Extraktion mit
vollem Druck fortgesetzt. Driicken Sie die Taste
fiir 1 oder 2 Tassen erneut, sobald die gewtinschte
Espressomenge erreicht ist.

\
N\

VP

PRESS & HOLD
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PROGRAM

HINWEIS

Wenn Sie einen Einzelsiebeinsatz verwenden,
sollten Sie ca. 30 ml extrahieren, wihrend Sie bei
einem Doppelsiebeinsatz ca. 60 ml extrahieren
sollten.

DRUCKANZEIGE

Vorbriithfunktion (Pre-Infusion)

Die Messnadel wird zu Beginn der Extraktion
im Bereich ,,Pre-Infusion® positioniert, um
anzuzeigen, dass sich die Maschine im
Vorbrithmodus befindet.

Die Vorbriihfunktion erhéht allméahlich den
Wasserdruck, um den Kaffee sanft fiir eine
gleichméfige Extraktion zu expandieren.
Anschlieflend wird der volle Druck aufgebaut.

N O O
REssUe®

Idealer Espressobereich

Liegt die Anzeigenadel beim Brithvorgang in der
mittleren Zone, bedeutet dies, dass der Espresso
mit dem optimalen Druck gebriiht wird.

14



Untere Zone - Extraktionszeit zu kurz

Liegt die Anzeigenadel beim Brithvorgang
in der unteren Zone, bedeutet dies, dass das
Kaffeepulver unterextrahiert wird.

-

y O O
BEsaLPé

Das heifdt, dass das Wasser sehr schnell durch das
Pulver lauft, wodurch der Espresso einen diinnen
Geschmack und kaum Crema aufweist.

Ursachen hierfiir kénnen folgende sein: Das
Kaffeepulver ist zu grob gemahlen, es ist nicht
genug Kaffeepulver im Siebeinsatz oder das
Kaffeepulver ist nicht stark genug angedriickt
worden.

Obere Zone - Extraktionszeit zu lang

Liegt die Anzeigenadel beim Brithvorgang in der
oberen Zone, bedeutet dies, dass das Kaffeepulver
iiberextrahiert wird.

Das heifdt, dass das Wasser sehr langsam durch
das Pulver lauft. Die Extraktionszeit ist somit zu
lang und der Espresso wird sehr stark und bitter.
Die Crema ist dunkel.

Ursachen hierfiir kénnen folgende sein: Das
Kaffeepulver ist zu fein gemahlen, es ist zu

viel Kaffeepulver im Siebeinsatz oder das
Kaffeepulver ist zu stark angedriickt worden.

15

DAMPF-/HEISSWASSERDREHSCHALTER
VERWENDEN

Dampf

« Positionieren Sie die Milchschaumdiise tiber der
Tropfschale.

« Stellen Sie den Dampf-/Heiflwasserdrehschalter
auf STEAM. Die Leuchte STEAM/HOT WATER
blinkt, um anzuzeigen, dass die Maschine fiir die
Dampferzeugung aufgewirmt wird. Wahrend
dieser Zeit kann kondensiertes Wasser aus der
Milchschaumdiise austreten. Dies ist normal.

HINWEIS

Wenn die Maschine Dampf erzeugt, kann ein
Pumpgeréusch zu héren sein. Es handelt sich
hierbei um den normalen Betrieb der 15-bar-
Pumpe.

+ Wenn die Leuchte STEAM/HOT WATER
nicht mehr blinkt, ist die Milchschaumdiise
einsatzbereit.

+  Unterbrechen Sie die Dampfzufuhr, bevor
Sie die Diise in die Milch einsetzen, indem
Sie den Drehschalter wieder auf STANDBY
stellen. Tauchen Sie die Diisenspitze dann
innerhalb von 8 Sekunden an der rechten
Seite (3-Uhr-Position) des Milchkénnchens
1-2 cm weit unter die Milchoberfliche und
drehen Sie den Drehknopf schnell auf STEAM.
Durch Pausieren des Dampfs wird verhindert,
dass Milch aus dem Kénnchen spritzt (diese
Pausenfunktion dauert nur 8 Sekunden).

+ Wenn die Milch die richtige Temperatur
erreicht hat (60-65 °C) und sich das Ké&nnchen
heif anfithlt, stellen Sie den Drehschalter
auf STANDBY, BEVOR Sie das Kénnchen
entnehmen.

+  Weitere Tipps hierzu finden Sie unter ,Milch
aufschdumen® auf Seite 19.

HINWEIS

Nach 5 Minuten ununterbrochener
Dampferzeugung schaltet das Gerét die
Dampffunktion automatisch aus. Die Leuchte
STEAM/HOT WATER blinkt. Stellen Sie den
Drehschalter in diesem Fall auf STANDBY.



Heifwasser

+  Stellen Sie den Dampf-/Heifwasser-
drehschalter auf HOT WATER. Die
Leuchte STEAM/HOT WATER blinkt,
um anzuzeigen, dass die Maschine fiir die
Heiflwassererzeugung aufgewarmt wird.

+  Wenn die Leuchte STEAM/HOT
WATER nicht mehr blinkt, ist das Wasser
aufgeheizt. Sie kdnnen Heiflwasser aus
dem Heiflwasserauslass verwenden, um
einen Americano zuzubereiten oder Tassen
vorzuwarmen.

. Stellen Sie den Drehschalter auf STANDBY,
um das Heiffwasser abzustellen.

AUTOMATISCHES DURCHSPULEN

Um direkt nach der Verwendung der
Dampffunktion Espresso zu extrahieren,
verfiigt dieses Gerit iiber eine automatische
Spiilfunktion.

Die automatische Spiilfunktion sorgt dafiir,
dass der gemahlene Kaffee nicht verbrannt
wird, weil der anféngliche Wasserfluss aus der
Thermospirale zu heifd ist. Das Wasser wird
automatisch in die Tropfschale abgelassen, um
sicherzustellen, dass die Thermospirale die

optimale Temperatur fiir Espresso hat.

Thr Espresso wird immer bei der optimalen
Temperatur aufgebriiht, um nur die besten
Aromen zu extrahieren.

X A TIPPS

Das Wasser wird automatisch in die Tropfschale

abgelassen, um sicherzustellen, dass die
Thermospirale die optimale Temperatur fiir

Espresso hat. Dies ist normal. Wenn vorne an der
Maschine Wasser austritt, vergewissern Sie sich,

dass die Tropfschale richtig eingesetzt ist.

ERWEITERTER
TEMPERATURMODUS

Wassertemperatur einstellen

Unterschiedliche Bohnen erfordern
unterschiedliche Wassertemperaturen, um
ihren optimalen Geschmack zu entwickeln.

Mit der Barista Express™ kénnen Sie
die Wassertemperatur in Schritten von
1°C um insgesamt +2°C gegentiber der
Standardtemperatur anpassen.

Erweiterten Temperaturmodus aufrufen:

1. Driicken Sie auf die Taste POWER, um die
Maschine auszuschalten.

2. Halten Sie die Taste PROGRAM gedriickt und
driicken Sie die Taste POWER. Die Maschine
piept einmal. Die beleuchtete Taste verweist
auf die aktuell ausgewahlte Temperatur. Um
die Wassertemperatur einzustellen, driicken
Sie innerhalb von 5 Sekunden nach Aufrufen
des erweiterten Temperaturmodus eine der
folgenden Tasten. Das Gerit piept zweimal,
um die Anderung zu bestéatigen. Wenn
innerhalb von 5 Sekunden nach dem Aufrufen
des erweiterten Temperaturmodus keine
Tasten gedriickt werden, wird keine Anderung
vorgenommen und das Gerét kehrt in den

STANDBY-Modus zuriick.
\
N\
~
> N
/ \
POWER PRQG RAM

Standard-Temperatureinstellung:
Driicken Sie im erweiterten Temperaturmodus die

Taste PROGRAM.

2

PROGRAM

= wp
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Wassertemperatur um 1 °C erhéhen: Wassertemperatur um 2 °C verringern:
Driicken Sie im erweiterten Temperaturmodus die  Driicken Sie im erweiterten Temperaturmodus

Taste fiir 1 Tasse. die Taste POWER.
POWER FILTER SIZE PROGRAMME
PROGRAM WP (WP WP —
O O

SINGLE DOUBLE

Wassertemperatur um 2 °C erhéhen:
Driicken Sie im erweiterten Temperaturmodus die
Taste fiir 2 Tassen.

@@@

PROGRAMME Q QQ

Wassertemperatur um 1 °C verringern:
Driicken Sie im erweiterten
Temperaturmodus die Taste FILTER
SIZE.

odo

POWER FILTER SIZE PROGRAMME
——
O O

SINGLE DOUBLE
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Tipps fir die
Kaffeezubereitung

VORWARMEN

Tasse oder Glas vorwadrmen

Eine warme Tasse tragt zur optimalen
Temperatur des Kaffees bei. Warmen Sie Thre
Tasse vor, indem Sie sie mit heiffem Wasser
aus dem Heiflwasserauslass spiilen und auf die
Warmeplatte stellen.

Siebtridger und Siebeinsatz vorwadrmen

Ein kalter Siebtrdger und Siebeinsatz kann

die Extraktionstemperatur so weit reduzieren,
dass die Qualitat Thres Espressos erheblich
beeintrichtigt wird. Stellen Sie immer sicher,
dass der Siebtrdger und der Siebeinsatz vor der
ersten Verwendung mit heiffem Wasser aus dem
Heiflwasserauslass vorgeheizt werden.

HINWEIS

Trocknen Sie Siebtrdger und Siebeinsatz immer
gut ab, bevor Sie das Kaffeepulver einfiillen.
Ansonsten kénnte das Brithwasser beim
Brithvorgang an dem angepressten Kaffeepulver
vorbeilaufen.

SIEBEINSATZ AUSWAHLEN

Einwandige Siebeinsitze

Verwenden Sie einwandige Siebeinsétze, wenn
Sie frische ganze Kaffeebohnen mahlen.

Bei einwandigen Siebeinsétzen kénnen Sie
mit dem Mahlen, Dosieren und Tampen
experimentieren, um einen ausgewogeneren
Espresso zu erhalten.

Doppelwandige Siebeinsitze

Verwenden Sie doppelwandige Siebeinsétze fiir
vorgemahlenes Kaffeepulver. Doppelwandige
Siebeinsitze regulieren den Druck und helfen, die
Extraktion unabhéngig von Mahlgrad, Dosierung,
Tampdruck oder Frische zu optimieren.

HINWEIS

Unabhéngig davon, ob Sie ein- oder
doppelwandige Siebeinsitze verwenden:
verwenden Sie den 1-Tassen-Einsatz beim
Aufbrithen eines einzelnen Kaffees und den
2-Tassen-Einsatz beim Aufbrithen von 2 Tassen
Kaffee oder eines starkeren einzelnen Kaffees.

Die mitgelieferten Siebeinsatze sind ausgelegt fiir:

1-Tassen-Einsatz = ca. 8-10 g.
Bei Verwendung von vorgemahlenem Kaffee
entspricht dies etwa 2 gestrichenen Essléffeln.

2-Tassen-Einsatz = ca. 15-18 g.

Bei Verwendung von vorgemahlenem Kaffee
entspricht dies etwa 3 gestrichenen Essléffeln.
Bei Verwendung von frisch gemahlenem Kaffee
entspricht dies etwa 4 gestrichenen Essléffeln.
Dieser Unterschied lisst sich dadurch erkléren,
dass vorgemahlener Kaffee oft gréber ist und
daher mehr Volumen einnimmt als feiner
gemahlener Kaffee.

HINWEIS

Méglicherweise miissen Sie ein wenig
experimentieren, bis Sie die richtige Menge
gefunden haben. Wenn Sie z. B. einen feineren
Espresso-Mahlgrad in den einwandigen
Siebeinsitzen verwenden, miissen Sie
moglicherweise die Pulvermenge erhéhen, um
die richtige Dosierung zu erhalten.
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HINWEIS

Sie miissen Mahlgrad und -menge einstellen,
wenn Sie von einem Einzeleinsatz zu einem
Doppeleinsatz wechseln oder umgekehrt.

MAHLVORGANG

Beim Mahlen von Kaffeebohnen ist es wichtig,
den richtigen Mahlgrad einzustellen. Durch den
Mahlgrad beeinflussen Sie die Geschwindigkeit,
mit der das Wasser durch das Pulver gepresst
wird, und bestimmen letztendlich die Qualitat
Thres Kaffees.

Wenn der Kaffee zu fein gemahlen ist (das
Kaffeepulver gleicht Puderzucker und fiihlt

sich zwischen den Fingern an wie Mehl), kann
das Wasser auch unter Druck nicht durch

das Pulver flieflen. Der Kaffee wird dadurch
UBEREXTRAHIERT, dunkel und bitter. Wenn der
Kaffee zu grob gemahlen ist, fliefit das Wasser
zu schnell durch und die Aromastoffe bleiben im
Kaffeepulver zurtick. Der Kaffee wird dadurch
UNTEREXTRAHIERT, wassrig und fade.

DOSIEREN UND TAMPEN

Befolgen Sie diese Anweisungen:

1. Mahlgrad einstellen, Seite 11.

2. Mahlmenge einstellen, Seite 11.

3. Siebeinsatzgréfle auswihlen, Seite 11.
4

. Automatisches oder manuelles Dosieren,
Seite 11-12.

5. Gemahlenen Kaffee tampen (andriicken),
Seite 12.

6. Pulverdosierung, Seite 12.

BRUHKOPF REINIGEN

Spiilen Sie den Brithkopf durch Driicken der
Taste fiir 1 Tasse kurz durch, bevor Sie den
Siebtrager hineinsetzen. Dadurch wird restliches
Kaffeepulver aus dem Brithkopf entfernt und die
Temperatur vor der Extraktion stabilisiert.

19

SIEBTRAGER EINSETZEN

Platzieren Sie den Siebtriger unter den Brithkopf
so, dass der Griff mit dem INSERT-Symbol in eine
Linie gebracht ist. Setzen Sie den Siebtrager in
den Brithkopf ein und drehen Sie seinen Griff zur
Mitte, bis ein Widerstand spiirbar ist.

ESPRESSO EXTRAHIEREN

+ Stellen Sie die vorgewérmte(n) Tasse(n) unter
den Siebtrager und driicken Sie auf die Taste
fiir 1 oder 2 Tassen, um die gewiinschte Menge
auszuwéhlen.

+ Aufgrund der Vorbriihfunktion beginnt der
Espresso nicht sofort zu fliefen.

«  Als Richtwert sollte der Espresso nach 4-7
Sekunden (Vorbriihzeit) zu fliefflen beginnen
und die Konsistenz von tropfendem Honig

haben.

+  Wenn der Espresso schon nach weniger
als 3 Sekunden anfingt zu flieflen, haben
Sie entweder zu wenig Kaffeepulver in
den Siebeinsatz gefiillt und/oder der
Mahlgrad ist zu grob. Thr Espresso ist
UNTEREXTRAHIERT.

Wenn der Espresso anféngt zu tropfen, aber nach
8 Sekunden nicht flieft, haben Sie entweder zu
viel Kaffeepulver in den Siebeinsatz gefiillt und/
oder der Mahlgrad ist zu fein. [hr Espresso ist
UBEREXTRAHIERT.

Einen perfekten Espresso erreichen Sie durch
eine ausgewogene Balance zwischen Siifle,

Sdure und Bitterstoffen. Der Geschmack Ihres
Espressos héngt von vielen Faktoren ab: Herkunft
und Réstgrad der Kaffeebohnen sowie Frische,
Mahlgrad, Menge und Anpressdruck des
Kaffeepulvers.

Experimentieren Sie, indem Sie diese Parameter
einzeln anpassen und so hren bevorzugten
Geschmack erreichen, siehe , Tipps fiir ein
perfektes Extraktionsergebnis® auf Seite 21.

MILCH AUFSCHAUMEN

Es gibt zwei Phasen beim Aufschdumen von
Milch. Wahrend der ersten Phase wird Luft
beigemengt, wiahrend der zweiten Phase wird die
Milch verquirlt, um sie seidig weich zu machen.
Diese beiden Vorgénge sollten zu einem Ganzen
verschmelzen.



+  Beginnen Sie immer mit kalter, frischer Milch.

« Fiillen Sie das Kannchen bis direkt unter den
Ansatz des Auslaufes.

«  Positionieren Sie die Milchschaumdiise tiber
der Tropfschale und drehen Sie den Dampf-/
Heiflwasserdrehschalter auf STEAM.

Die Leuchte STEAM/HOT WATER blinkt,

um anzuzeigen, dass die Maschine fiir die
Dampferzeugung aufgewédrmt wird. Wahrend
dieser Zeit kann kondensiertes Wasser aus der
Milchschaumdiise austreten. Dies ist normal.
Wenn die Leuchte STEAM/HOT WATER
nicht mehr blinkt, ist die Milchschaumdiise
einsatzbereit.

HINWEIS

Wenn die Maschine Dampf erzeugt, kann ein
Pumpgeréusch zu héren sein. Es handelt sich
hierbei um den normalen Betrieb der 15-bar-
Pumpe.

+  Unterbrechen Sie die Dampfzufuhr, bevor
Sie die Diise in die Milch einsetzen, indem
Sie den Drehschalter wieder auf STANDBY
stellen. Tauchen Sie die Diisenspitze dann
innerhalb von 8 Sekunden an der rechten
Seite (3-Uhr-Position) des Milchkénnchens
1-2 cm weit unter die Milchoberfliche und
drehen Sie den Drehknopf schnell auf STEAM.
Durch Pausieren des Dampfs wird verhindert,
dass Milch aus dem Kénnchen spritzt (diese
Pausenfunktion dauert nur 8 Sekunden).

+ Halten Sie die Milchschaumdiisenspitze dicht
unter der Oberfliche der Milch, bis sich ein
drehender Strudel bildet.

+  Sobald sich der Strudel gebildet hat,
senken Sie das Milchkidnnchen etwas, um
die Milchschaumdiisenspitze dicht an die
Oberflache der Milch zu bringen und dadurch
Luft in die Milch zu blasen.

+ Halten Sie die Milchschaumdiisenspitze dicht
an der Oberfliche und achten Sie darauf, dass
der Strudel in der Milch bestehen bleibt. Fahren
Sie fort, bis der Milchschaum die gewtiinschte
Menge und Konsistenz erreicht hat.

« Driicken Sie die Milchschaumdiise tiefer
unter die Milchoberfliche. Achten Sie
dabei darauf, dass der Strudel in der Milch
bestehen bleibt. Der Indikatorstreifen an der
Milchkanne éndert seine Farbe, um die genaue
Milchtemperatur anzuzeigen. Wir empfehlen
eine Milchtemperatur von 60-65 °C.

+ Schalten Sie den Dampf aus, BEVOR Sie die
Spitze aus der Milch nehmen.

«  Stellen Sie das Kannchen auf die Seite. Reiben
Sie die Milchschaumdiise sofort mit einem
feuchten Tuch ab. Positionieren Sie die
Milchschaumdiisenspitze {iber der Tropfschale
und drehen Sie den Dampf kurz auf, um die
restliche Milch aus der Milchschaumdiise zu
spiilen.

+  Stoflen Sie das Milchkédnnchen leicht auf der
Arbeitsfliche auf, um grofie Blasen aus der
Milch zu entfernen.

+  Schwenken Sie es danach vorsichtig, um einen
einheitlichen Milchschaum zu erhalten.

+  Gieflen Sie die Milch direkt in den Espresso.

«  Verbrauchen Sie die Milch direkt nach dem
Aufschiumen.

X TIPPS

Nach den Dampf- und Heifdwasserfunktionen
wird automatisch Wasser in die Tropfschale
abgelassen, um sicherzustellen, dass die
Thermospirale die optimale Temperatur fiir
Espresso hat. Dies ist normal. Wenn vorne an der
Maschine Wasser austritt, vergewissern Sie sich,
dass die Tropfschale richtig eingesetzt ist.

HINWEISE UND TIPPS

+  Benutzen Sie nur frisch gerdstete
Kaffeebohnen mit einem Réstdatum und
brauchen Sie sie innerhalb von 2 Wochen auf.

Mahlen Sie die Bohnen direkt vor dem Briithen,
da gemahlener Kaffee schnell Geschmack und
Aroma verliert.

+  Bewahren Sie Kaffeebohnen in einem
luftdichten Behélter an einem kiihlen, dunklen
und trockenen Ort auf. Vakuumdichtung wenn
mdglich.

+  Kaufen Sie Kaffeebohnen in kleinen Mengen,
um die Lagerzeit zu reduzieren, und lagern Sie
nicht mehr als eine Woche Vorrat.
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TIPPS FUR EIN PERFEKTES EXTRAKTIONSERGEBNIS

KORREKTE EXTRAKTION

v

Im Idealbereich

 Der Kaffeefluss beginnt nach 4-7 Sekunden

 Er flieBt langsam wie warmer Honig

* Crema ist goldbraun mit einem dichten
Schaum

* Espresso ist dunkelbraun

* Extraktion dauert 25-35 Sekunden

NACH DER EXTRAKTION

BENUTZTES PULVER
ENTFERNEN
Benutztes Pulver bildet
einen ,Puck“. Wenn der
Puck feucht ist, lesen
Sie den Abschnitt
,Unterextraktion“.

SIEBEINSATZ

8 REINIGEN
Halten Sie den Siebeinsatz
sauber, um Verstopfungen
zu vermeiden. Setzen Sie
den Siebtrager ohne
Pulver im Siebeinsatz in
die Maschine ein und
lassen Sie heiBes Wasser
durchlaufen.

MAHLGRAD

BITTER  NICHT SCHMACKHAFT

WASSRIG * SAUER
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UNTEREXTRAKTION

-
oo
Reseur

X

Unter dem
Idealbereich

 Der Kaffeefluss beginnt nach 1-3 Sekunden
o Er flieBt schnell wie Wasser

e Crema ist diinn und blass

© Espresso ist blasshraun

o Schmeckt bitter, schwach und wassrig

e Extraktion dauert bis zu 20 Sekunden

LOSUNGEN

Pulver feiner mahlen
Mit einem Druck von 15 kg
tampern. Die Oberkante
der Metallkappe am
Tamper sollte NACH dem
Andriicken mit der Ober-
kante des Siebeinsatzes
libereinstimmen.
Trimmen Sie den Puck
mit dem Razorm™
Pulverabstreifer auf die
richtige Hohe.

GRIND SIZE FINER

Verwenden Sie immer
den Razorm™
Pulverabstreifer und
nehmen Sie nach dem
Tampern etwas
Kaffeepulver ab.

EXTRAKTIONS-

MENGE TAMPEN ZEIT

UBEREXTRAKTION

X

Uber dem
Idealbereich

 Der Kaffeefluss beginnt nach 8 Sekunden

* Der Kaffee tropft nur oder es kommt kein
Kaffee

 Crema ist dunkel und fleckig

* Espresso ist stark dunkelbraun

© Schmeckt bitter und verbrannt

o Extraktion dauert langer als 40 Sekunden

LOSUNGEN

Pulver grober mahlen
Mit einem Druck von 15 kg
tampern. Die Oberkante
der Metallkappe am
Tamper solite NACH dem
Andriicken mit der Ober-
kante des Siebeinsatzes
iibereinstimmen.
Trimmen Sie den Puck
mit dem Razor™
Pulverabstreifer auf die
richtige Hohe.

GRIND SIZE COARSER

Verwenden Sie immer
den Razor™
Pulverabstreifer und
nehmen Sie nach dem
Tampern etwas
Kaffeepulver ab.




KEGELMAHLWERK EINSTELLEN

Einige Kaffeesorten kénnen einen gréfleren Mahlbereich erfordern, um eine ideale Extraktion
oder Aufbrithung zu erzielen. Die Barista Express™ ermdglicht, diesen Bereich mit dem
verstellbaren oberen Mahlkonus zu vergréflern. Nehmen Sie diese Einstellung schrittweise vor.
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Behalter entriegeln  Bohnenbehdlter tiber den Aufbewahrungs- Behélter Miihle laufen lassen, Behlter Oberen Mahlkonus
behalter halten und die Scheibe drehen,  ausrichten bis sie leer ist entfernen entfernen
um die Bohnen in den Behélter zu geben
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Drahtgriff von Oberen Mahlkonus Nummer an der Drahtgriff an Oberen Mahlkonus Oberen Mahlkonus Behalter ausrichten
beiden Seiten des  um 1 Nummer Grifféffnung beiden Seiten fest eindriicken verriegeln
Mahlkonus gréber oder feiner  ausrichten des Mahlkonus
entfernen stellen einsetzen
14

)

Behalter verriegeln Extraktion
iiberpriifen

Pflege und
Reinigung

WASSERFILTER WECHSELN
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Aktuellen Monat  Filter fiir Sicherstellen, Filter in W?Zepr}[a'nk fitllen Wassertank Filter nach
einstellen 5 Minuten dass die Teile Wassertank ;I;rten l:;?suéZ?Fﬂt o einsetzen 90 Tagen oder
einweichen verbunden sind ~ einsetzen eingeweicht ist 40 Litern ersetzen
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Der mitgelieferte Wasserfilter verhindert
Kalkablagerungen in der Maschine. Wenn Sie
den Filter alle 3 Monate bzw. nach 40 Litern
austauschen, miissen Sie die Maschine nicht
entkalken.

Die Angabe von 40 Litern basiert auf einer
Wasserhérte von 4. Wenn die Wasserhérte
in Threr Region 2 betrédgt, kénnen Sie den

Wechselrhythmus auf 60 Liter erhéhen.

HINWEIS

Informationen zum Kauf zuséitzlicher Wasserfilter
erhalten Sie auf sageappliances.com.de

REINIGUNGSFUNKTION

Die Leuchte CLEAN ME leuchtet auf, wenn ein
Reinigungszyklus erforderlich ist. Es handelt sich
um einen Ricksptlzyklus, der von der Entkalkung
getrennt ist.

1. Setzen Sie den Einzelsiebeinsatz in den
Siebtrager ein, gefolgt von dem mitgelieferten
Reinigungseinsatz und 1 Reinigungstablette.

2. Verriegeln Sie den Siebtrager im Brithkopf
und stellen Sie einen groflen Behélter
darunter.

3. Vergewissern Sie sich, dass der Wassertank
mit kaltem Wasser gefiillt ist und die
Tropfschale leer ist.

4. Driicken Sie auf die Taste POWER, um die
Maschine auszuschalten.

5. Driicken Sie gleichzeitig die Tasten fiir 1 und
2 Tassen und anschlieflend die Taste POWER.
Halten Sie alle 3 Tasten ca. 10 Sekunden lang
gedriickt.

6. Der Reinigungszyklus beginnt und dauert
ungefshr 5 Minuten. Wahrend dieser Zeit
fliefit zeitweilig Wasser aus dem Siebtréger.
Am Ende sind 3 Piepténe zu héren.

7. Entfernen Sie den Siebtrdger und priifen Sie,
ob sich die Tablette vollstindig aufgelst hat.
Wenn sich die Tablette nicht aufgel&st hat,
wiederholen Sie den Vorgang, bis die Tablette
vollstandig aufgeldst ist.
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ENTKALKEN

Bei normaler Verwendung kann hartes Wasser
zu Kalkablagerungen in der Maschine fithren,
wodurch der Wasserfluss, die Brithtemperatur,
die Maschinenleistung und der Geschmack des
Espressos reduziert werden.

1. Selbst wenn Sie den mitgelieferten
Wasserfilter korrekt verwenden, empfehlen wir
Thnen, die Entkalkung durchzufiihren, wenn
Sie Kalkablagerungen im Wassertank sehen.

WARNUNG

Tauchen Sie das Netzkabel, den Netzstecker
oder das Gerat nicht in Wasser oder andere
Fliissigkeiten. Der Wassertank darf wiahrend
des Entkalkens nicht entfernt oder vollstandig
entleert werden.

Maschine fiir Entkalkung vorbereiten

2. Lésen Sie einen Beutel Sage®
Entkalkungspulver in einem Liter Wasser auf
und geben Sie die Lésung in den Wassertank.

3. Halten Sie die Taste fiir 2 Tassen gedriickt und
driicken Sie gleichzeitig die Taste POWER,
um die Entkalkungsfunktion aufzurufen. Die
Taste POWER blinkt, wihrend das Gerat
fiir die Entkalkung aufheizt. Das Gerét zeigt
an, dass es bereit zum Entkalken ist, wenn
die Taste POWER, die Taste fiir 1 Tasse, die
Anzeige CLEAN ME und die Anzeige HOT
WATER/STEAM allesamt dauerhaft leuchten.

Kaffeekomponente entkalken

4. Driicken Sie die Taste fiir 1 Tasse, um die
Entkalkung fiir die Kaffeekomponente
der Maschine zu starten. Das Entkalken
der Kaffeekomponente dauert ungefédhr
25 Sekunden. Die Taste fiir 1 Tasse sollte
dabei blinken und nach Abschluss des
Entkalkungsvorgangs dauerhaft leuchten. Um
die Entkalkung innerhalb der 25 Sekunden
zu beenden, driicken Sie erneut die Taste fiir
1 Tasse.



Dampf- und Heiflwasserkomponenten
entkalken

Das Entkalken der Dampf- und
Heiflwasserkomponenten dauert ungefihr 13
bzw. 8 Sekunden. Der Entkalkungsvorgang
kann vorzeitig beendet werden, indem Sie den
Dampfdrehschalter auf STANDBY stellen.

5. Entkalken Sie die Dampfkomponente, indem
Sie den Dampfdrehschalter nach LINKS auf
STEAM drehen.

STEAM STANDBY HOT WATER

6. Entkalken Sie die Heiffwasserkomponente,
indem Sie den Dampfdrehschalter nach
RECHTS auf HOT WATER drehen.

STEAM STANDBY HOT WATER

Vorginge wiederholen, um das Entkalken
abzuschlieffen.

Nach den obigen Verfahren sollte noch etwa
die Halfte (0,5 Liter) der Entkalkungslésung im
Wassertank sein.

7. Wiederholen Sie die Schritte 4-6, um den
Entkalkungsvorgang abzuschlieflen und den
Tank zu leeren.

Entkalkungslésung verwenden

8. Entfernen Sie nach dem Entkalken den
Wassertank und spiilen Sie ihn griindlich
aus. Fiillen Sie ihn anschlieffend mit
frischem kaltem Wasser auf die maximale
Kapazitat (2 Liter) auf und wiederholen
Sie die Schritte 4 bis 6, um die Maschine
griindlich von eventuellen Riickstinden der
Reinigungslésung zu reinigen.

9. Driicken Sie POWER, um den
Entkalkungsvorgang zu beenden. Dies
wird durch Ausschalten der LED-Leuchten
angezeigt.

HINWEIS

Das Gerét schaltet sich automatisch aus, wenn
5 Minuten lang keine Entkalkung stattfindet. Um
mit dem Entkalken fortzufahren, beginnen Sie mit

Schritt 3.
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KEGELMAHLWERK REINIGEN

UNLOCK
-

Z

POVER_ GRND ROUNT FUTER S

Behdlter entriegeln Behdlter leeren Behéilter einsetzen Behiilter verriegeln Miihle laufen lassen, Behilter entriegeln Behilter entfernen
sie leer ist

Oberen Mahlkonus Oberen Mahlkonus 0Oberen Mahlkonus mit Unteren Mahlkonus mit Schacht mit Biirste reinigen
entriegeln entfernen Biirste reinigen Biirste reinigen

ERWEITERTE REINIGUNG DES KEGELMAHLWERKES

Dieser Schritt ist nur erforderlich, wenn zwischen dem Mahlwerk und seinem Auslass eine Blockierung
vorliegt.

P 1. GRIND FAN
© LOOSEN NUT 2. METAL WASHER
3. FELT WASHER

“ « ffoi 10-mm-Schraubenschliissel « " Mutter, Feder und Unter- "
Behalter entfernen ,GRIND SIZE“ auf ,,1“ (fein) verwenden. Im Unrzeigersinn »GRIND SIZE“ auf ,16“ (grob) Ohe.ren Mahlkonus legscheibe entfernen. magg:;zzrﬂuﬂg:‘ts:
stellen drehen, um nur die Mutter stellen entriegeln und entfernen Unteren Mahlkonus g

2u losen vorsichtig entfernen Spitzzange entfernen

1. FELT WASHER y
2. METAL WASHER TIGHTEN NUT
3. GRIND FAN

a‘:ﬁﬁ:i;‘l‘:g;"d:':cm o Schacht mit Biirste reinigen  Unterlegscheiben und z:‘;mT{::::f:::i:z:mz’;;a" Zum Anziehen der Mutter Oberen Mahlkonus einsetzen ,GRIND SIZE* auf ,5“ stellen.
Birste ader Peienreniger Mahificher mit einer Fachs Unologschobound | 9608n den Unrzeigersion und verriegeln Bohélter aufsetzen und

entfernen Spitzzange einsetzen Federscheibe einsetzen drehen verriegeln

WARNUNG

Vorsicht ist geboten, da das Mahlwerk extrem scharf ist. Vorsicht ist geboten, da das Mahlwerk extrem
scharf ist.
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MILCHSCHAUMDUSE REINIGEN

Reinigen Sie die Milchschaumdiise nach
jedem Milchaufschiumen. Wischen Sie die
Milchschaumdiise mit einem feuchten Tuch ab.
Positionieren Sie die Milchschaumdiise tiber
der Tropfschale und drehen Sie den Dampf-/
Heiflwasserdrehschalter kurz auf STEAM.
Dadurch wird die verbleibende Milch aus der
Milchschaumdiise gespiilt.

Falls die Offnungen der Milchschaumdiise
blockiert sind, stellen Sie sicher, dass der Dampf-/
Heiflwasserdrehschalter auf STANDBY steht.
Driicken Sie auf die Taste POWER, um die Maschine
auszuschalten und abzukiihlen. Verwenden Sie den
Stift des mitgelieferten Reinigungswerkzeuges, um
die Offnung(en) zu reinigen.

Wenn die Milchschaumdiise weiterhin
blockiert ist, entfernen Sie die Spitze mit dem
Schraubenschliissel im Reinigungswerkzeug
und weichen Sie sie in heiflem Wasser ein.
Verwenden Sie den Stift des mitgelieferten
Reinigungswerkzeuges, um die Offnung(en) zu
reinigen, bevor Sie die Spitze wieder anbringen.

SIEBEINSATZE UND
SIEBTRAGER REINIGEN

Sptilen Sie die Siebtrdger und den Siebeinsatz
direkt nach der Benutzung unter heiflem Wasser,
um die im Kaffee enthaltenen Ole zu entfernen.

Wenn die Offnungen des Siebeinsatzes verstopft
sind, verwenden Sie den Stift des mitgelieferten
Reinigungswerkzeuges, um sie zu reinigen.

Wenn die Offnung(en) verstopft bleiben, 16sen
Sie eine Reinigungstablette in heifflem Wasser
auf und weichen Sie Siebeinsatz und Siebtrager
in dieser Lésung ca. 20 Minuten ein. Griindlich
abspiilen.

DAMPFSIEB REINIGEN

Wischen Sie das Innere des Brithkopfes und das
Dampfsieb mit einem feuchten Tuch ab, um die
Riickstdnde des Kaffeepulvers zu entfernen.

Reinigen Sie die Maschine regelmafig. Setzen
Sie einen leeren Siebeinsatz und Siebtrager in
den Brithkopf ein. Halten Sie die Taste fiir 1 Tasse
gedriickt, um eventuelle Kaffeereste auszuspiilen.

TROPFSCHALE UND
ZUBEHORFACH REINIGEN

Entfernen, leeren und reinigen Sie die Tropfschale

regelméfig, insbesondere dann, wenn die Anzeige
L,EMPTY ME!“ erscheint.

Nehmen Sie das Gitter von der Tropfschale

ab. Heben Sie den Pulverabscheider an und
entsorgen Sie das Kaffeepulver. Sie kénnen die
Anzeige ,EMPTY ME!“ auch aus der Tropfschale
entfernen, indem Sie sie nach oben ziehen und
so die seitlichen Verriegelungen l6sen. Waschen
Sie alle Teile in warmem Seifenwasser mit einem
weichen Tuch. Mit klarem Wasser abspiilen und
griindlich trocknen.

Das Zubehérfach (hinter der Tropfschale) kann
entfernt und mit einem weichen, feuchten

Tuch gereinigt werden. Verwenden Sie keine
scheuernden Reinigungsmittel, Topfreiniger oder
Tiicher, die die Oberfliche zerkratzen kénnten.

HINWEIS

Reinigen Sie sémtliche Teile von Hand

mit warmem Wasser und einem milden
Geschirrspiilmittel. Verwenden Sie keine
scheuernden Reinigungsmittel, Topfreiniger oder
Tiicher, die die Oberflache zerkratzen kénnten.
Reinigen Sie keine der Teile in der Sptilmaschine.

GEHAUSE UND WARMEPLATTE
REINIGEN

Das Auflengehiuse und die Tassenwirmeplatte
kénnen mit einem weichen, feuchten Tuch
gereinigt werden. Mit einem weichen, trockenen
Tuch polieren. Verwenden Sie keine scheuernden
Reinigungsmittel, Topfreiniger oder Tiicher, die
die Oberfliche zerkratzen kénnten.

AUFBEWAHRUNG

Vergewissern Sie sich, dass der Dampf-/
Heiflwasserdrehschalter auf STANDBY steht
und schalten Sie das Gerit aus, indem Sie die
Taste POWER driicken und den Netzstecker

aus der Steckdose ziehen. Entfernen Sie nicht
verwendete Bohnen aus dem Behalter, reinigen
Sie das Mahlwerk (siehe Seite 28), leeren Sie den
Wassertank und die Tropfschale.

Vergewissern Sie sich, dass die Maschine
abgekiihlt, sauber und trocken ist.

Legen Sie sdmtliches Zubehér in das
Zubehérfach. Bewahren Sie die Maschine
geradestehend auf. Stellen Sie keine anderen
Gegenstinde auf die Maschine.
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WARNUNG

Tauchen Sie das Netzkabel, den Netzstecker
oder das Gerat nicht in Wasser oder andere
Fliissigkeiten.

DEN INBUSSCHLUSSEL
VERWENDEN
Nach einiger Zeit muss die Silikondichtung, die

das Dampfsieb umgibt, ersetzt werden, um ein
optimales Briithergebnis sicherzustellen.

1. Driicken Sie die Taste POWER, um das Gerat

auszuschalten, und ziehen Sie das Netzkabel
aus der Steckdose.

2. Entfernen Sie vorsichtig den Wassertank
und die Tropfschale, wobei Sie besonders
vorsichtig sein miissen, wenn diese voll sind.

3. Reinigen Sie mit einem Spief o. 4. die
Schraube von Kaffeeresten.

4. Setzen Sie das kiirzere Ende des
Inbusschliissels in die Schraube ein. Drehen
Sie den Schliissel gegen den Uhrzeigersinn,
um die Schraube zu lésen.

Reinigen Sie die Mitte der
Schraube, bevor Sie den
Inbusschliissel einstecken.

5. Entnehmen Sie die Schraube, das
Edelstahl-Dampfsieb und die schwarze
Dispersionsplatte vorsichtig und
bewahren Sie sie gut auf. Merken Sie sich,
welche Seite des Dampfsiebes und der
Dispersionsplatte nach unten zeigt. Dies
erleichtert den Wiedereinbau. Waschen Sie
das Dampfsieb und die Dispersionsplatte in
warmem Seifenwasser und trocknen Sie sie
anschlieffend griindlich ab.
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6. Entfernen Sie die Silikondichtung mit Thren
Fingern oder einer Spitzzange. Setzen Sie die
neue Dichtung mit der flachen Seite zuerst ein,
sodass die gerippte Seite zu Thnen zeigt.

7. Setzen Sie das Dampfsieb und die
Dispersionsplatte wieder ein, anschlieflend die
Schraube. Drehen Sie die Schraube mit Thren
Fingern 2-3-mal im Uhrzeigersinn und ziehen
Sie sie dann mit dem Inbusschliissel so weit
an, bis sie mit dem Dampfsieb biindig ist.

8. Setzen Sie die Tropfschale und den
Wassertank wieder ein.

Kontaktieren Sie den Sage® Kundendienst oder
besuchen Sie sageappliances.com.de, wenn Sie
Ersatz-Silikondichtungen bestellen méchten oder
Hilfe benétigen.



PROBLEM

Fehlerbehebung

MOGLICHE URSACHE

WAS ZU TUN IST

Maschine heizt nicht auf.

Die Leuchte STEAM/HOT
WATER blinkt, wenn das
Gerit eingeschaltet wird.

Der Dampf-/
Heiflwasserdrehschalter steht
nicht auf STANDBY.

Stellen Sie den Dampf-/Heifiwasserdrehschalter
auf STANDBY. Die Maschine beginnt zu heizen.

Es flieflt kein Wasser
aus dem Briithkopf.

Kein Heiflwasser.

Die Maschine hat die
Betriebstemperatur nicht
erreicht.

‘Warten Sie, bis die Maschine die
Betriebstemperatur erreicht hat. Die Taste
POWER hért auf zu blinken und alle Tasten auf
dem Bedienfeld leuchten auf, wenn die Maschine
bereit ist.

Der Wassertank ist leer.

Befiillen Sie den Tank.

Der Wassertank ist nicht
vollstandig eingesetzt und
eingerastet.

Driicken Sie den Wassertank zum Einrasten
vollstdndig nach unten.

Die Maschine muss entkalkt
werden.

Siehe ,Entkalken® auf Seite 23.

Das Kaffeepulver ist zu fein
gemahlen und/oder zu viel
Kaffee im Siebeinsatz und/oder
zu stark angedriickt und/oder
Siebeinsatz verstopft.

Siehe unten: ,Der Espresso tropft nur aus dem
Siebtrager oder es kommt kein Espresso.

Der Espresso tropft nur
aus dem Siebtrédger oder
es kommt kein Espresso.

Das Kaffeepulver ist zu fein
gemahlen.

Verwenden Sie einen etwas groberen Mahlgrad.
Siehe ,Mahlgrad einstellen® auf Seite 11 und
,Uberextraktion® auf Seite 15.

Zu viel Kaffee im Siebeinsatz.

Verringern Sie die Kaffeemenge. Siehe
,Mahlmenge einstellen“ auf Seite 11 und
Uberextraktion auf Seite 15.

Kaffee zu fest getampt.

Verwenden Sie beim Tampen einen Druck von
15-20 kg.

Der Wassertank ist leer.

Befiillen Sie den Tank.

Der Wassertank ist nicht
vollstindig eingesetzt und
eingerastet.

Driicken Sie den Wassertank zum Einrasten
vollstindig nach unten.

Der Siebeinsatz ist
moglicherweise verstopft.

Verwenden Sie den Stift des mitgelieferten
Reinigungswerkzeuges, um die Offnung(en) zu
reinigen. Wenn die Offnung(en) verstopft bleiben,
l5sen Sie eine Reinigungstablette in heiffem
Wasser auf und weichen Sie Siebeinsatz und
Siebtréger in dieser Lésung ca. 20 Minuten ein.
Griindlich abspiilen.

Die Maschine muss entkalkt
werden.

Siehe ,Entkalken® auf Seite 23.
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PROBLEM

MOGLICHE URSACHE

WAS ZU TUN IST

Der Espresso fliefit
zu schnell aus.

Das Kaffeepulver ist zu grob.

Verwenden Sie einen etwas feineren Mahlgrad.
Siehe ,Mahlgrad einstellen® auf Seite 11 und
,Unterextraktion“ auf Seite 15.

Es ist nicht genug Kaffeepulver
im Siebeinsatz.

Erhéhen Sie die Dosis. Siehe ,Mahlmenge
einstellen® auf Seite 11 und ,Unterextraktion auf
Seite 15.

Das Kaffeepulver ist zu wenig
angedriickt.

Verwenden Sie beim Tampen einen Druck von
15-20 kg.

Der Kaffee lduft am Rand
des Siebtrédgers aus.

Der Siebtréger wurde nicht
korrekt in den Brithkopf
eingesetzt.

Vergewissern Sie sich, dass der Siebtrager
vollstindig eingesetzt und bis zum sptirbaren
Widerstand gedreht wurde.

Auf dem Rand des
Siebeinsatzes ist Kaffeepulver.

Entfernen Sie das Kaffeepulver vom Rand des
Siebeinsatzes und vergewissern Sie sich, dass der
Siebtrager richtig im Brithkopf eingesetzt ist.

Das Kaffeepulver ist zu wenig
angedriickt.

Verwenden Sie beim Tampen einen Druck von
15-20 kg,

Der Kaffee lduft am Rand
des Siebtrégers aus.

Der Siebtrager wurde nicht
korrekt in den Brithkopf
eingesetzt.

Vergewissern Sie sich, dass der Siebtrager
vollstdndig eingesetzt und bis zum sptirbaren
Widerstand gedreht wurde.

Auf dem Rand des
Siebeinsatzes ist Kaffeepulver.

Entfernen Sie das Kaffeepulver vom Rand des
Siebeinsatzes und vergewissern Sie sich, dass der
Siebtrager richtig im Brithkopf eingesetzt ist.

Zu viel Kaffee im Siebeinsatz.

Verringern Sie die Kaffeemenge. Siehe
,Mahlmenge einstellen“ auf Seite 11.

Die Silikondichtung, die
das Dampfsieb umgibt,
muss ersetzt werden, um
sicherzustellen, dass der
Siebtrager ordnungsgemaf
in den Brithkopf eingesetzt
werden kann.

Siehe ,,Den Inbusschliissel verwenden® auf Seite
27.

29



PROBLEM

MOGLICHE URSACHE

WAS ZU TUN IST

Kein Dampf.

Die Maschine hat die
Betriebstemperatur nicht
erreicht.

‘Warten Sie, bis die Maschine die
Betriebstemperatur erreicht hat. Die Leuchte
STEAM/HOT WATER blinkt, um anzuzeigen,
dass die Maschine fiir die Dampferzeugung
aufgewarmt wird. Wahrend dieser Zeit kann
kondensiertes Wasser aus der Milchschaumdtise
austreten. Dies ist normal. Wenn die Leuchte
STEAM/HOT WATER nicht mehr blinkt, ist die
Milchschaumdiise einsatzbereit.

Der Wassertank ist leer.

Befiillen Sie den Tank.

Der Wassertank ist nicht
vollstandig eingesetzt und
eingerastet.

Driicken Sie den Wassertank zum Einrasten
vollstdndig nach unten.

Die Maschine muss entkalkt
werden.

Siehe ,Entkalken auf Seite 24.

Die Milchschaumdiise ist
blockiert.

Siehe ,Milchschaumdyiise reinigen“ auf Seite 26.

Der Dampf-/
Heiflwasserdrehschalter steht
nicht auf STEAM.

Vergewissern Sie sich, dass der Dampf-/
Heiflwasserdrehschalter ganz auf STEAM gedreht
ist.

Der Kaffee ist zu kalt.

Die Tassen sind nicht
vorgewdrmt.

Befiillen Sie die Tassen unter dem
Heiflwasserauslass und stellen Sie sie auf die
Wérmeplatte.

Der Siebtréger ist nicht
vorgewdrmt.

Spiilen Sie den Siebtrager unter dem
Heiflwasserauslauf.
Trocknen Sie ihn griindlich ab.

Die Milch ist zu kalt (fiir
Cappuccino, Latte usw.).

Erhitzen Sie die Milch, bis sich die Seite des
Kénnchens heif anfihlt.

Die Maschine muss entkalkt
werden.

Siehe ,Entkalken® auf Seite 23.
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PROBLEM

MOGLICHE URSACHE

WAS ZU TUN IST

Keine Crema.

Das Kaffeepulver ist zu wenig
angedriickt.

Verwenden Sie beim Tampen einen Druck von
15-20 kg.

Das Kaffeepulver ist zu grob.

Verwenden Sie einen etwas feineren Mahlgrad.
Siehe ,Mahlgrad einstellen® auf Seite 11 und
,Unterextraktion“ auf Seite 15.

Kaffeebohnen bzw.
vorgemahlenes Kaffeepulver
sind nicht frisch.

‘Wenn Sie ganze Bohnen verwenden: Verwenden
Sie nur frisch geréstete mit einem Rostdatum und
verbrauchen Sie sie innerhalb von 2 Wochen ab
diesem Datum.

‘Wenn Sie vorgemahlenen Kaffee verwenden:
Verwenden Sie ihn innerhalb einer Woche nach
dem Mahlen.

Der Siebeinsatz ist
méglicherweise verstopft.

Verwenden Sie den Stift des mitgelieferten
Reinigungswerkzeuges, um die Offnung(en) zu
reinigen. Wenn die Offnung(en) verstopft bleiben,
16sen Sie eine Reinigungstablette in heiflem
Wasser auf und weichen Sie Siebeinsatz und
Siebtrager in dieser Lésung ca. 20 Minuten ein.
Griindlich abspiilen.

Verwenden Sie einwandige
Siebeinsitze fiir
vorgemahlenes Kaffeepulver.

Verwenden Sie doppelwandige Siebeinsitze fiir
VOrgemﬁhlenES Kaffeepulver,

Tropfschale fiillt
sich zu schnell.

Automatische Spiilfunktion.
Nach den Dampf- und
Heifwasserfunktionen wird
automatisch Wasser in die
Tropfschale abgelassen, um
sicherzustellen, dass die
Thermospirale die optimale
Temperatur fiir Espresso hat.

Keine Aktion erforderlich. Es handelt sich um
normale Betriebsgerdusche.

Pulsierendes/pumpendes
Gerdusch beim Extrahieren
von Espresso oder beim
Milchaufschdumen.

Die 15-bar-Pumpe in der
Maschine arbeitet normal.

Keine Aktion erforderlich. Es handelt sich um
normale Betriebsgeriusche.

Der Wassertank ist leer.

Befiillen Sie den Tank.

Der Wassertank ist nicht
vollstandig eingesetzt und
eingerastet.

Driicken Sie den Wassertank zum Einrasten
vollstandig nach unten.

Wasser luft aus.

Automatische Spiilfunktion.
Nach den Dampf- und
Heiflwasserfunktionen wird
automatisch Wasser in die
Tropfschale abgelassen, um
sicherzustellen, dass die
Thermospirale die optimale
Temperatur fiir Espresso hat.

Vergewissern Sie sich, dass die Tropfschale richtig
eingesetzt ist.

Leeren Sie die Tropfschale regelmafig.

Der Wassertank ist nicht
vollstdndig eingesetzt und
eingerastet.

Driicken Sie den Wassertank zum Einrasten
vollstdndig nach unten.
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PROBLEM

MOGLICHE URSACHE WAS ZU TUN IST

Die Silikondichtung, die
das Dampfsieb umgibt,
muss ersetzt werden, um
sicherzustellen, dass der
Siebtrager ordnungsgemaf
in den Brithkopf eingesetzt
werden kann.

Siehe ,,Den Inbusschliissel verwenden® auf Seite
27.

Die Maschine ist
eingeschaltet, hért aber
auf zu arbeiten.

Méglicherweise wurde der
Uberhitzungsschutz durch
Uberhitzung der Pumpe oder
des Mahlwerkes ausgeldst.

Driicken Sie die Taste POWER, um das Gerit
auszuschalten, und ziehen Sie den Netzstecker
aus der Steckdose. Lassen Sie die Maschine 30-60
Minuten abkiihlen.

‘Wenn das Problem weiterhin besteht, wenden
Sie sich bitte an den Sage® Kundendienst oder
besuchen Sie sageappliances.com.de

Es kommt kein
gemahlenes Kaffeepulver
aus dem Mahlwerk.

Keine Kaffeebohnen im
Bohnenbehalter.

Befiillen Sie den Bohnenbehélter mit frischen
Kaffeebohnen.

Das Mahlwerk oder der
Schacht ist blockiert.

Reinigen Sie das Mahlwerk und den Schacht.
Siehe ,Erweiterte Reinigung des
Kegelmahlwerkes“ auf Seite 25.

Wasser/Feuchtigkeit in
Mahlwerk und Schacht.

Reinigen Sie das Mahlwerk und den

Schacht. Siehe ,Erweiterte Reinigung des
Kegelmahlwerkes auf Seite 25. Vergewissern Sie
sich, dass das Mahlwerk vor dem Zusammenbau
griindlich getrocknet ist. Sie kénnen das
Mahlwerk mit einem Haartrockner trocknen.

LEDs FILTER SIZE blinken.

Bohnenbehalter ist nicht
richtig eingesetzt.

Entfernen Sie den Bohnenbehilter, priifen Sie ihn
auf Fremdkérper und setzen Sie ihn anschlieflend
wieder ein.

Es landet zu viel /wenig
gemahlenes Kaffeepulver

Die Einstellungen fiir die

Mahlmenge passen nicht zum

Verwenden Sie den Drehschalter GRIND
AMOUNT, um die Mahlmenge zu erhéhen oder

im Siebeinsatz. jeweiligen Mahlgrad. zu verringern. Siehe ,Mahlmenge einstellen“
auf Seite 11 und , Tipps fiir ein perfektes
Extraktionsergebnis“ auf Seite 21.
Es landet zu viel /wenig Mahlmenge und/oder Probieren Sie folgende Ansitze nacheinander aus:
Espresso in der Tasse. Mahlgrad und/oder

Extraktionsmenge miissen
angepasst werden.

Setzen Sie das Gerét auf die urspriinglichen
Standardeinstellungen zurtick. Siehe ,,Auf
Standardmengen zuriicksetzen® auf Seite 14.

Programmieren Sie die Extraktionsmengen neu.
Siehe ,Extraktionsmenge dndern® auf Seite 13.

Passen Sie die Einstellungen fiir Mahlmenge und/
oder Mahlgrad an. Siehe ,Mahlgrad einstellen
auf Seite 11, ,Mahlmenge einstellen auf Seite 11
und , Tipps fiir ein perfektes Extraktionsergebnis“
auf Seite 21.

Das Mahlwerk gibt ein
lautes Gerdusch von sich.

Das Mahlwerk ist blockiert
oder es befindet sich ein
Fremdkérper darin.

Nehmen Sie den Behalter ab und tiberpriifen

Sie das Mahlwerk auf Fremdkérper oder
Blockierungen. Reinigen Sie das Mahlwerk und
den Schacht ggf. Siehe , Kegelmahlwerk reinigen®
auf Seite 25.
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CAPPUCCINO

Ein einfacher Espresso mit aufgeschdumter Milch, garniert mit
Schokopulver.

ESPRESSO

Intensiv und aromatisch. Der Espresso wird in einem kleinen
Glas oder einer Tasse serviert.

LATTE MACCHIATO

Ein Latte Macchiato besteht aus einem einfachen Espresso mit
aufgeschdumter Milch und ca. 10 mm dichtem Schaum.

MACCHIATO

Traditionell wird er mit einem einfachen Espresso serviert,
aber Sie kénnen den Macchiato auch als Americano mit einem
Schuss (aufgeschdaumter) Milch zubereiten.

AMERICANO (LONG BLACK)

Geben Sie erst heifles Wasser in eine Tasse und dann einen
Schuss Espresso (einfach oder doppelt), damit die Crema
erhalten bleibt.

RISTRETTO

Ein Ristretto ist ein extrem kurzer Espresso von ca. 15 ml,
der sich durch intensiven Geschmack und Nachgeschmack
auszeichnet.
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