
Quick Tipps für 
deinen Espresso

� zu helle Röstung�

� Mahlgrad ist zu gro�

� Extraktionszeit ist zu kur�

� Brühdruck ist zu kur�

� Brühdruck ist zu niedrig 
(unter 8 bar)
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� zu dunkle Röstung�

� Mahlgrad ist zu fei�

� Extraktionszeit ist zu lan�

� Brühdruck ist zu hoch 
(über 10 bar)
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a � Röstdatum liegt über  
6 Monate zurüc�

� Kaffee ist nicht frisch 
gemahle�

� Mahlgrad ist zu gro�

� Wasser ist zu weich  
(unter 4 °dH)


