CHESTNUT C5
Timemore

Chestnut C5 Pro Series
Coffee Grinder

User Manual

& Metal Main Body

+ Patented Foldable Handle

¢ S2C-042-lll Burrs

¢ Dual Bearings
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¢ Fine Grind Adjustment

Lid

Foldable Handle

Pull the Locking Barrel

To fold, pull the locking barrel
outward until it clears the joint.

Stow the Handle

Gently fold the handle down as

Extend the Handle
Lift the handle
until the locking
barrel snaps into
place.

Grinding Your Coffee

Remove the catch cup.
Holding the handle in place,
turn the adjustment dial
counterclockwise from O to
your desired grind setting.

Adjustment Dial

@ Smaller numbers indicate finer grounds, larger numbers
indicate coarser grounds.

@ Turn the grind adjustment dial clockwise until it stops — this
is the zero point. Count the clicks as you turn it counterclock-
wise from this position.

@ Start with our recommended settings then adjust to taste based
on your coffee beans and brewing method.
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# Keep the lid in place and hold the handle and grinder body securely
while adjusting your grind setting.

@ For optimal results, do not load the hopper with more than 25 g of
coffee.

# To protect the burr, do not grind with numbered grind settings finer
than 4 with the C5 Pro or 5 with the C5 ESP Pro .

# To remove the burr, turn the adjustment dial counterclockwise until
the burr drops out.

CS5 ESP Pro

Reading Grind
Setting Ranges

[ . Dash or click between
numbered grind settings.

There are 50 clicks per
rotation. Each click adjusts
the grind size by 15 pm.

Numbered grind setting.

In the example to the left,
H Full 360° rotation from the  complete one full rotation
e zero point.

from zero, turn to 6, then
count two clicks up.
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Data Sheet
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Product Name: Chestnut C5 Pro Coffee Grinder

Chestnut C5 ESP Pro Coffee Grinder
Main Material: Aluminum Alloy, Stainless Steel
Maximum Capacity: 25 g
Burrs: S2C-042-1ll ®42 mm S2C burrs (SUS420)
Grind Adjustment: Standard: 0.031 mm per click

ESP: 0.015 mm per click

Warranty: One-year limited warranty covering defects in
materials and workmanship under normal use. Unused products
may be returned within 7 days for a refund or exchange when
purchased with TIMEMORE.
Contents: Coffee Grinder, Brush, User Manual
Manufacturer: Shanghai Timemore Coffee Equipment Co., Ltd.
Address: 12th Floor, Phase 1, New Bund Oriental Plaza,
Pudong New Area, Shanghai

Notes

® 6 6 6 6 o o

Never clean your grinder with liquids of any kind.

Use a brush and air blower (not included) to clean your grinder.

The device is designed to grind roasted coffee beans only.

The blades of the burr set are sharp. Handle them with caution.

Do not allow children to use this product.

Store your grinder in a cool and dry place.

Disassembling or replacing internal components may damage your
product and void the warranty. Contact TIMEMORE or an authorized

distributor for service.

Grinder Body

Adjustment Dial

—
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S2C Burrs

Catch Cup

9 Remove the lid. Add up to
25 g of coffee.

Replace the handle.

Firmly hold the grinder body
and rotate the handle.

After grinding, remove the catch
cup and pour out the coffee.

Troubleshooting

4 Q: Why does the grind adjustment dial feel loose or not click
when rotated?

A: The spring may be stuck. Try holding the body and gently
shaking the handle until you hear a click, indicating that the
spring has extended. If it does not pop back into place, turn
the dial counterclockwise until it is fully removed. Then, take
out the shaft and burrs, and reassemble the grinder.

Warning

UK

DE

FR

For roasted coffee beans only. Brush clean only. Do not wash. Sharp burrs

— avoid cuts. Keep away from children.

Nur fiir gerstete Kaffeebohnen. Nur mit Biirste reinigen. Nicht waschen.
Scharfe Mahlscheiben — Schnittgefahr. Von Kindern fernhalten.

Pour grains de café torréfiés uniquement. Nettoyer a la brosse uniquement.
Ne pas laver. Meules tranchantes — risque de coupure. Tenir hors de portée des enfants.

IT Solo per chicchi di caffé tostati. Pulire solo con spazzola. Non lavare. Macine
affilate — rischio di tagli. Tenere lontano dai bambini.
ES Solo para café tostado. Limpiar solo con cepillo. No lavar. Muelas afiladas
— riesgo de cortes. Mantener alejado de los nifios.
NL Alleen voor gebrande koffiebonen. Alleen met borstel reinigen. Niet wassen.
Scherpe maalschijven — kans op snijwonden. Buiten bereik van kinderen houden.
TR Yalnizca kavrulmus kahve gekirdekleri i¢in. Yalnizca firca ile temizleyin.
Yikamayin. Keskin 6g(itlictiler — kesilme riski. Cocuklardan uzak tutun.
SE Endast for rostade kaffebdnor. Rengdr endast med borste. Tvatta inte.
Vassa malskivor — risk for skarskador. Hall borta frén barn.
PL Tylko do palonych ziaren kawy. Czyscic tylko szczoteczka. Nie my¢.
Ostre zarna — ryzyko skaleczenia. Trzymac z dala od dzieci.
CZ Pouze pro prazena kavova zrna. Cistéte pouze kartackem. Nemyjte.
Ostré mleci kameny — nebezpedi porezani. Uchovavejte mimo dosah déti.
KR 52 Y5 T8 HAIZTH HASHIAR. EMH 3X|. E7I22 &Y — | Fof.
O{ZI0] £0] EX| 27| sHAI2.
JP BHMO—E—F&H, 75 0HTHERL TSIV, KikWELE, IHFHLNH
AR, FEROFORHIBEVERICRELTEIL,
Follow Us

www.timemore.com
™ info@timemore.com

@timemoreproducts
@ @timemorecoffeeofficial

Find tutorials and more on
our YouTube channel.

Copyright © Shanghai Timemore Coffee Equipment Co., Ltd.
All rights reserved. Made in China.



CHESTNUT C5
Timemore

Chestnut C5 Pro Series
Moulin a Café

Manuel d'utilisation
V2.1
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Référence article:
70TGDO30AA101
70TGDO0O30AA102
70TGDO30AA401

¢ Corps Métallique

¢ Poignée Pliable Brevetée

¢ Meules S2C-042-l1l

# Double Roulement

¢ Réglage précis de mouture

Couvercle ‘

Poignée pliable

Déplier la poignée

que le tube de verrouillage
s'enclenche.

Soulevez la poignée jusqu'a ce rm

Plier la poignée

Tirez le tube de verrouillage
vers |'extérieur jusqu'a ce
qu'il libére le mécanisme.
Repliez doucement la
poignée vers le bas, comme
illustré.

Moudre votre café

Retirez le récipient de récupération.
Maintenez la poignée en place et
tournez la molette de réglage dans
le sens antihoraire a partir de 0
jusqu'au réglage souhaité.

Molette de réglage

# Des chiffres plus petits indiquent une mouture plus fine ; des
chiffres plus grands, une mouture plus grossiere.

& Tournez la molette de réglage dans le sens horaire jusqu’a ce
qu'elle s'arréte — c'est le point zéro. Comptez les clics en la
tournant dans le sens antihoraire a partir de cette position.

¢ Commencez par nos réglages recommandés puis ajustez-les
selon vos godts, le type de grains et la méthode d'extraction.
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# Gardez le couvercle en place, maintenez fermement la poignée et le
corps du moulin lors du réglage de la mouture.

@ Pour des résultats optimaux, ne dépassez pas 25 g de café.

& Pour protéger les meules, ne moulez jamais a un réglage inférieur a
4 pour le C5 Pro ou 5 pour le C5 ESP Pro

@ Pour retirer les meules, tournez la molette dans le sens antihoraire
jusqu'a ce que les meules se détachent.

C5 ESP Pro

Lecture des réglages
de mouture

Trait ou clic entre les Chaque rotation compléte comporte

réglages de mouture
numérotés.

--- Réglage de mouture
numeéroté.

50 clics, chaque clic ajustant la taille
de mouture de 15 pm.

Dans I'exemple a gauche, effectuez

H une rotation compléte a partir de
------------- Rotation compléte de 360°  zéro, tournez jusqu'au chiffre 6, puis
depuis le point zéro. ajoutez deux clics.
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Fiche technique

0.1 Nom du produit: Moulin a Café Chestnut C5 Pro
Moulin a Café Chestnut C5 ESP Pro
02. Matériaux principaux: Alliage d'aluminium, acier inoxydable
03. Capacité maximale: 25 g
04. Meules: S2C-042-1ll ®42 mm S2C (SUS420)
05. Réglage de mouture: Standard : 0,031 mm par clic
ESP : 0,015 mm par clic
06. Garantie: garantie limitée d'un an couvrant les défauts de matériaux et
de fabrication en usage normal. Les produits non utilisés peuvent étre
retournés sous 7 jours pour remboursement ou échange si achetés
auprés de TIMEMORE.
07. Contenu: Moulin a café, brosse, manuel d'utilisation
08. Fabricant: Shanghai Timemore Coffee Equipment Co., Ltd.
09. Address: 12th Floor, Phase 1, New Bund Oriental Plaza,
Pudong New Area, Shanghai

Précautions d'utilisation

& Ne nettoyez jamais votre moulin avec des liquides. Utilisez plutét une
brosse et un souffleur d'air (non inclus).

& Cet appareil est destiné uniquement a moudre des grains de café torréfiés.

& Les lames des meules sont tranchantes, manipulez-les avec précaution.

& Ne laissez pas les enfants utiliser ce produit.

4 Rangez le moulin dans un endroit frais et sec.

& Le démontage ou le remplacement des composants internes peut
endommager votre produit et annuler la garantie. Contactez TIMEMORE
ou un distributeur agréé pour tout service.
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Corps du moulin 4

Molette de réglage

$ s2
S

Meules S2C

Récipient de
récupération

9 Retirez le couvercle. Ajoutez
jusqu'a 25 g de café.

9 Replacez la poignée.
Maintenez fermement le
corps du moulin et tournez la
poignée. Une fois la mouture
terminée, retirez le récipient
et versez votre café
fraichement moulu.

Dépannage

4 Q: Pourquoi la molette de réglage semble lache ou n'émet
aucun clic lorsqu'elle est tournée ?

A: Le ressort peut étre bloqué. Maintenez le corps et secouez
doucement la poignée jusqu'a entendre un clic, indiquant que le
ressort est libéré. Si cela ne fonctionne pas, retirez compléetement
la molette en la tournant dans le sens antihoraire, sortez I'axe et
les meules, puis réassemblez le moulin.

Warning

UK For roasted coffee beans only. Brush clean only. Do not wash. Sharp burrs

— avoid cuts. Keep away from children.
DE Nur fiir gerostete Kaffeebohnen. Nur mit Biirste reinigen. Nicht waschen.
Scharfe Mahlscheiben — Schnittgefahr. Von Kindern fernhalten.
FR Pour grains de café torréfiés uniquement. Nettoyer a la brosse uniquement.
Ne pas laver. Meules tranchantes — risque de coupure. Tenir hors de portée des enfants.
IT Solo per chicchi di caffé tostati. Pulire solo con spazzola. Non lavare. Macine
affilate — rischio di tagli. Tenere lontano dai bambini.
ES Solo para café tostado. Limpiar solo con cepillo. No lavar. Muelas afiladas
— riesgo de cortes. Mantener alejado de los nifios.
NL Alleen voor gebrande koffiebonen. Alleen met borstel reinigen. Niet wassen.
Scherpe maalschijven — kans op snijwonden. Buiten bereik van kinderen houden.
TR Yalnizca kavrulmus kahve gekirdekleri igin. Yalnizca firga ile temizleyin.
Yikamayin. Keskin 6g(itlictiler — kesilme riski. Cocuklardan uzak tutun.
SE Endast for rostade kaffebdnor. Rengér endast med borste. Tvatta inte.
Vassa malskivor — risk for skarskador. Hall borta frén barn.
PL Tylko do palonych ziaren kawy. Czyscic tylko szczoteczka. Nie my¢.
Ostre zarna — ryzyko skaleczenia. Trzymac z dala od dzieci.
CZ Pouze pro prazena kavova zrna. Cistéte pouze kartaékem. Nemyjte.
Ostré mleci kameny — nebezpeci porezani. Uchovavejte mimo dosah déti.
KR 52 Y5 T8 EAIZTH HASHIAR. EMH 3X. E7I22 LY — | Fof.
O{ZI0] £0] EX| 27| sHUAI2.
JP BHMI—Et—F8A, 75 0HTHERLTIIEIV. KikWELE, IHHLNH
AR, FHOFORHIBVERICREL T IV,

Follow Us

www.timemore.com

] info@timemore.com

@timemoreproducts
@ @timemorecoffeeofficial

Vous trouverez des tutoriels et d'autres
informations sur notre chaine YouTube.

Copyright © Shanghai Timemore Coffee Equipment Co., Ltd.
All rights reserved. Made in China.



CHESTNUT C5
Timemore

Chestnut C5 Pro Serie
Kaffeemiihle
Benutzerhandbuch
V2.1
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& Metallgehause

¢ Patentierter Klappgriff

¢ S2C-042-ll Mahlwerk

& Doppellager

¢ Feine Mahlgradeinstellung

Deckel

Klappgriff

Griff einklappen

Zum Zusammenklappen ziehen
Sie den Verriegelungszylinder
nach auBen, bis er das Gelenk

freigibt.
Verstauen des Griffs

Klappen Sie den Griff wie
abgebildet vorsichtig nach

Griff ausklappen

Heben Sie den Griff an, bis
der Verriegelungszylinder
einrastet.

Kaffeebohnen mahlen

Entfernen Sie den Auffangbehélter.
Halten Sie den Griff fest und drehen
Sie das Einstellrad gegen den
Uhrzeigersinn von 0 auf lhre
gewiinschte Mahlgradeinstellung.

Einstellrad

@ Kleinere Zahlen zeigen feinere Mahlergebnisse an, groBere
Zahlen zeigen grobere Mahlergebnisse an.

@ Drehen Sie das Einstellrad fiir den Mahlgrad im Uhrzeigersinn bis
zum Anschlag- dies ist der Nullpunkt. Zahlen Sie die Klicks, wenn
Sie sie von dieser Position aus gegen den Uhrzeigersinn drehen.

@ Beginnen Sie mit unseren empfohlenen Einstellungen und passen
Sie sie dann nach Geschmack an, basierend auf Ihren
Kaffeebohnen und lhrer Briihmethode.

FRANZOSISCHE
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# Halten Sie den Deckel aufgesetzt und halten Sie den Griff und das
Mahlwerk fest, wahrend Sie Ihre Mahlgradeinstellung anpassen.

@ Um optimale Ergebnisse zu erzielen, sollten Sie nicht mehr als 25 g
Kaffee in den Bohnenbehalter fiillen.

¢ Um das Mahlwerk zu schiitzen, mahlen Sie mit der C5 Pro nicht
feiner als 4 oder mit der C5 ESP Pro nicht feiner als 5.

# Um das Mahlwerk zu entfernen, drehen Sie das Einstellrad gegen
den Uhrzeigersinn, bis es herausfallt.

Ablesen der
Mahlgradeinstellbereiche

C5 ESP Pro

1.6.2

Strich oder Klick zwischen Es gibt 50 Klicks pro Umdrehung
den nummerierten Jeder Klick passt die MahlgréBe
Mahlgradeinstellungen. um 15 ym an.

Nummerierte

! Im Beispiel links drehen Sie eine
Mahlgradeinstellung.

volle Umdrehung vom Nullpunkt,
drehen die Mahlgradeinstellung

_____________ Vollstandige o .
360°-Drehung vom au_f 6 und_zahlen davon zwei
Klicks weiter.
Nullpunkt.
FRANZOSISCHE
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Datenblatt

01. Produktname: Chestnut C5 Pro Kaffeemiihle
Chestnut C5 ESP Pro Kaffeemiihle
02. Hauptmaterial: Aluminiumlegierung, Edelstahl
03. Maximale Kapazitat: 25 g
04. Mahlwerk: S2C-042-1Il ®42 mm S2C-Mahlwerke (SUS420)
05. Mahlgradeinstellung: Standard: 0,031 mm pro Klick
ESP: 0,015 mm pro Klick
06. Garantie: Einjahrige beschréankte Garantie auf Material- und
Verarbeitungsfehler bei normaler Nutzung. Unbenutzte Produkte
koénnen innerhalb von 14 Tagen bei Kauf Gber TIMEMORE
zurlickgegeben oder umgetauscht werden.
07. Inhalt: Kaffeemiihle, Pinsel, Benutzerhandbuch
08. Hersteller: Shanghai Timemore Coffee Equipment Co., Ltd.
09. Adresse: 12th Floor, Phase 1, New Bund Oriental Plaza,
Pudong New Area, Shanghai

Hinweise

& Reinigen Sie Ihre Miihle niemals mit Fliissigkeiten jeglicher Art.

& Verwenden Sie einen Pinsel und einen Air Blower (nicht im Lieferumfang
enthalten), um Ihre Mihle zu reinigen.
Das Produkt ist ausschlieBlich zum Mahlen gerosteter Kaffeebohnen konzipiert.
Die Klingen des Mahlwerks sind scharf. Gehen Sie vorsichtig mit ihnen um.

& Erlauben Sie Kindern nicht, dieses Produkt zu benutzen. Bewahren Sie die
Miihle an einem kiihlen und trockenen Ort auf.

@ Die Demontage oder der Austausch interner Komponenten kann lhr Produkt
beschéadigen und zum Erléschen der Garantie flihren.Wenden Sie sich fiir

Service an TIMEMORE oder einen autorisierten Handler.

Muhlenkorper
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Einstellrad
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S2C-Burrs

Auffangbehalter

9 Entfernen Sie den Deckel.
Fligen Sie bis zu 25 g
Kaffee hinzu.

9 Setzen Sie den Griff wieder
auf. Halten Sie die Miihle fest
und drehen Sie den Griff.
Sobald der Mahlvorgang
abgeschlossen ist, entfernen
Sie den Auffangbehalter und
schitten Sie Ihren frisch
gemahlenen Kaffee aus.

Fehlerbehebung

4 Q: Warum fiihlt sich das Mahlgradeinstellrad locker an oder
klickt nicht, wenn es gedreht wird?

A: Die Feder ist moglicherweise verklemmt. Versuchen Sie, den
Mdihlenkdrper zu halten und den Griff sanft zu schiitteln, bis Sie
ein Klicken horen, was darauf hinweist, dass die Feder sich
dehnt. Wenn sie nicht wieder zuriickspringt, drehen Sie das
Einstellrad gegen den Uhrzeigersinn, bis es vollstandig entfernt
ist. Nehmen Sie dann den Schaft und das Mahlwerk heraus und
setzen Sie die Miihle wieder zusammen.

Warning

UK For roasted coffee beans only. Brush clean only. Do not wash. Sharp burrs
— avoid cuts. Keep away from children.

DE Nur fiir gerdstete Kaffeebohnen. Nur mit Biirste reinigen. Nicht waschen.
Scharfe Mahlscheiben — Schnittgefahr. Von Kindern fernhalten.

FR Pour grains de café torréfiés uniquement. Nettoyer a la brosse uniquement.
Ne pas laver. Meules tranchantes — risque de coupure. Tenir hors de portée des enfants.

IT Solo per chicchi di caffée tostati. Pulire solo con spazzola. Non lavare. Macine
affilate — rischio di tagli. Tenere lontano dai bambini.

ES Solo para café tostado. Limpiar solo con cepillo. No lavar. Muelas afiladas
— riesgo de cortes. Mantener alejado de los nifios.

NL Alleen voor gebrande koffiebonen. Alleen met borstel reinigen. Niet wassen.
Scherpe maalschijven — kans op snijwonden. Buiten bereik van kinderen houden.

TR Yalnizca kavrulmus kahve cekirdekleri icin. Yalnizca firga ile temizleyin.
Yikamayin. Keskin 6g(itlictiler — kesilme riski. Cocuklardan uzak tutun.

SE Endast for rostade kaffebonor. Rengér endast med borste. Tvatta inte.
Vassa malskivor — risk for skarskador. Hall borta frén barn.

PL Tylko do palonych ziaren kawy. Czyscic tylko szczoteczka. Nie my¢.
Ostre zarna — ryzyko skaleczenia. Trzymac z dala od dzieci.

CZ Pouze pro prazena kavova zrna. Cistéte pouze kartackem. Nemyjte.
Ostré mleci kameny — nebezpedi porezani. Uchovavejte mimo dosah déti.

KR 52 #F T8 HHAZT HASIHAR. EMH K. L7I22 2 — Y Fo|.
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Follow Us

www.timemore.com

] info@timemore.com

@timemoreproducts
@ @timemorecoffeeofficial

Auf unserem YouTube-Kanal finden
Sie Tutorials und vieles mehr.

Copyright © Shanghai Timemore Coffee Equipment Co., Ltd.
All rights reserved. Made in China.
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Warning

tiRE

@) TyEHLEA2gDI—t

—SxZANET, UK For roasted coffee beans only. Brush clean only. Do not wash. Sharp burrs
01. 8484 : Chestnut C5 Pro I—kE—4'5+ >4 — — avoid cuts. Keep away from children.
. . \\\\\\\\\\\\\\\\\ M DE Nur fiir gerostete Kaffeebohnen. Nur mit Biirste reinigen. Nicht waschen.
Chestnut CSESPPro I—E—J51 >4 — 545 —KE 4 A Scharfe Mahlscheiben — Schnittgefahr. Von Kindern fernhalten.
02. EBFM I FILSZIVLER. ATV y A FR Pour grains de café torréfiés uniquement. Nettoyer a la brosse uniquement.
03. BAAE :25¢ Ne pas laver. Meules tranchantes — risque de coupure. Tenir hors de portée des enfants.
. IT Solo per chicchi di caffe tostati. Pulire solo con spazzola. Non lavare. Macine
04.5 : S2C-042-1ll @42mm  S2C5 (SUS420) A affilate — rischio di tagli. Tenere lontano dai bambini.
05. %S ERAE . BE 17Uy U 5H7-00.031 mm “ ES Solo para café tostado. Limpiar solo con cepillo. No lavar. Muelas afiladas
ESP: 141w % %7-D0.015 mm — A — riesgo de cortes. Mantener alejado de los nifios.

. et ma _ - NL Alleen voor gebrande koffiebonen. Alleen met borstel reinigen. Niet wassen.

06. £RAE * 1FRIDIREIRIL. BRERICH1F SHME S URELORI Scherpe maalschijven — kans op snijwonden. Buiten bereik van kinderen houden.
ERNRELET, RKEARISBADSTAHUARTHIULER X713 TR Yalnizca kavrulmus kahve cekirdekleri igin. Yalnizca firca ile temizleyin.
ZAETRETE (TIMEMORETOEEAICIRD £9). Yikamayin. Keskin 6g(itlictiler — kesilme riski. Cocuklardan uzak tutun.

i o . U SE Endast for rostade kaffebdnor. Rengér endast med borste. Tvétta inte.
07.WEW - A-E—T S >Y—. TS, BRHBE 9 NURILEBD AT AEELD Vassa malskivor — risk for skarskador. Hall borta frén barn.

e — - . > JiF. . . . .
08. &35 7T : Shanghai Timemore Coffee Equipment Co., Ltd. S s2c V)ﬁ’ith"%/\‘/F)l«’&Ebi’id' PL Tylko do palonych ziaren kawy. Czysci¢ tylko szczoteczka. Nie my¢.

BURR ° . . . o

09. {¥Ff : 12th Floor, Phase 1, New Bund Oriental Plaza, e — 5 INSIDE BERDoT-EHZITEN L. I Ostre zarna — ryzyko skaleczenia. Trzymac¢ z dala od dzieci.

Wead—be—ZEOHLES, CZ Pouze pro prazena kavova zma. Cistéte pouze kartaékem. Nemyjte.

Pudong New Area, Shanghai ‘%&\\ S2CH Ostré mleci kameny — nebezpeci porezani. Uchovavejte mimo dosah déti.
W KR S2 % M8 EHYAZCHHASHIAQ. EXN ZX|. Y7I22 2 —HIY Fo|.
al"\\\\\\\\\\\\\\\\\ 0{210] £0] S| 97| BHAIAIS.
JP BMI—E—S5H, 7520HTERLTLEIV. KEVELE, IHSLD
s > - ) B, FHROFOBRIBEVEFRICREL T I,
CERLDER BBV — % & E
& ABFEKTHEDEVTIEIL,
—_—— s _ R
o BRICBTSSPIT—TO—%EATHCLEBBHLET, FSINSa—=FT12T Follow Us
w
* FEFFEEAOI—E—EFATT,
ey o : EEARY MR T Dy RBH T ®
o TEBRBT D MORNTIEHH BTSN, ¢ O REEIEITIR SRR e s RO www timemore.com
. - o ax = N pUA =3 °

¢ BFRICIEAIERVTIE IV RE IFRLEZIE LGP TITo TSI L, BRI A RS BB oD T WBEEEE A B D £ 9. AEEEE N\ VRIL [ info@timemore.com
* HBBROSEPTIRIE BREOREPRIOEDIC BN BTN BDET, EELARBLMNF VI LEN LT ITUVIDTOUBICRDES, @timemoreproducts .

o . . R5BVMERI IV EREHEDICELTREICERDAL. Sv . . YouTubeF ¢>RILTFa—h
& BEHNMUELRIFEIZ. TIMEMORE /-3 ERIRFEEICTERIE IV, TREFIEROHE L THSBEAISTTTTEIV, u @timemorecoffeeofficial YR EETBELIE IV,

Copyright © Shanghai Timemore Coffee Equipment Co., Ltd.
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